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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

CML laRM
HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

TERMO DE ABERTURA

Em cumprimento ao dispositivo no caput do artigo 22 do Decreto Nr 7.892/13,
autuo os documentos abaixo discriminados, tendo em vista a necessidade
premente de despesas com alimentagao de para o Setor de Aprovisionamento:

- NOTA DE CREDITO;
- REQUISigAO;
- CONSULTAAO FORNECEDOR;
- AUTORIZACAO FORNECEDOR;
- CONSULTA ORGAO GERENCIADOR;
- AUTORIZAgAO ORGAO GERENCIADOR;
- ATADE REALIZAgAO DO PREGAO ELETRONICO;
- HABILITAgAO (SICAF, CEIS, CAD1N, CNDT);
- NOTA DE EMPENHO;
- TERMO DE REFERENCIA;
- TERMO DE ENCERRAMENTO.
- PROCESSO CONTENDO FOLHAS RUBRICADAS.

Existe vantagem na aquisigao se efetuada neste momento.
0 processo referenciado, por mim confcrido, esta de acordo com a legislagao em
vigor.

Rio de Janeiro-RJ, 09 de Abril de 2020.

CntZ

RODRIGO GOMtS DA CRUZ - jSJjgV85243
Auxiliar do Setorcte Aprovisionamento



SIAFI2020-CONTABIL-DEMONSTRA-CONRAZAO (CONSULTA RAZAO POR C. CONTABIL)

03/04/20 10:32

DATA EMISSAO
UG EMITENTE •

GESTAO EMITENTE

USUARIO: GOMES CRUZ

29Jan20 VALORIZACAO : 29Jan20 NUMERO : 2020NC401211

COMANDO LOGISTICO
TESOURO NACIONAL

m
GESTOR160504

00001

CJG/GESTAO FAVORECIDA : 160323 ./ 00001 - H GE RIO DE JANEIRO

OBSERVACAO
(061903-H GU VM)DABST-SGLS-PLJ- DPS DO PASA NO SET APRV. OBSERVAR O PDRLOG2020

/A5-PASA.EMPH ATE 31/AGO/2020.

NUM. TRANSFERENCIA :

V A L O R
25.500,00

PIND SB UGREV. ESF PTRES FONTE
300063 1 171397 0100000000 449052 160504 E6SUPLJA5PA

UG : 160504 29Jan20 08:42T--NCADO POR : 89372409634
k*i~AJUDA PF3-SAI PF4=ESPELHO PF12=RETORNA

ALVIM



DIEx http://10.2.152.4/sped/protocolo/redacao/eb/RedigirDiexSimplesA»

!
1 u **

r 4

DIEx n° 46-Set Aprov/Div Adm/HGeRJ
EB: 65344.003833/2020-39

v

Rio de Janeiro, RJ, 31 de mar^o de 2020.

Do Encarregado do Setor de Aprovisionamento
Ao Sr Fiscal Administrative
Assunto: requisipao de material

1. Solicito providencias, nos termos do contido na Lei 8.666/1993 e na IG 12-02,
no sentido de adquirir o material descrito a seguir, conta contabil 44.90.52.

2. A aquisi?ao e necessaria para melhoria na qualidade dos serviqos prestados pelo
Setor de Aprovisionamento do Hospital Geral do Rio de Janeiro.

Item Descri$ao Unidade Qnantidade

19 Processador de Alimentos Und 1

21 Amassadeira Espiral de 15 Kg Und 1

PE:4/2019 iJASG: 160318 CNPJ: 14.203.779/0001-57

Item Descrigao Unidade Qnantidade

6 Estante Und 6

CNPJ: 25.037.036/0001-70PE: 4/2019 IASG:160318

Item Descrigao Unidade Quantidade

61 Bnianca Und 1

PE: 4/2019 UASG:160318 CNPJ: 31.499.939/0001-76

FRANCISCO JOSE OEJVEIRA BARROS - Cap (R/l)
Encarregado do Setor de Aprovisionamento

S7
"INTENDENCIA: SOLDADO DO ACANTO, UM SECULO DE EXCELENCIA NA

LOGISTlCA MILITAR TERRESTREmi

1 of 1 31/03/2020 09:55
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

1* RlVlCML
HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

Rio de Janeiro, 31 de Marpo de 2020.

ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI
CNPJ 14.203.779/0001-57
Solicito a possibilidade dessa empresa autorizar a utilizapao do pregao abaixo, como UG nao participante, de
acordo com o que prescreve o Decreto 7.892/13:
PREGAO: 04/2019
UASG: 160318

VALOR TOTAL(R$)QUANT VALOR UNIT (R$)ITEM
2.551,362.551,36119

8.200,00 8.200,0021 1
R$ 10.751,36TOTAL

Setor de Aprovisionamento do Hospital Geral do Rio de Janeiro
Avenida Duque de Caxias,Nr 1.551-Vila Militar-Rio de Janeiro-RJ
Telefone: (21) 2457-1744- e-mail: aprov hgeri@vahoo.com.br
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Ac: SGT CRUZ

AUTORIZACAO

Baseado no Paragrafo Segundo do Art. 8° do Dec. 3931/01,que versa:

"... Cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de prego, observar as condigoes nela
estabelecidas, optar pela aceitagao ou nao do fornecimento, independentemente dos quantitativos

registrados em ata, desde que este fornecimento nao prejudique as obrigagdes anteriormente

assumidas...".
’̂.r/.rT.T’o —.

Concordo em fornecer os
propostas na ata de registro de prego doiaHplEi4giG|NfQ%^mm
nas quantidades ja mencionadas nesta Ata de Registro de Prego.

;)i' nas mesmas condigoeswmmmmmmm
, isto e, nos mesmos pregos praticados na devida ata, nos prazos de entrega estipulados e

Rio de Janeiro, 31de Margo de 2020.

i 'ANDRE
CERQUEIRA
FRAGOSO:6339505

h Assinado de forma digital
por ANDRE CERQUEIRA
fRAGOSO:63395053768
Dados:^020.03.31
i 0:30:05 -03'00’//3768 .-«* 4

W

ANDRE CERQUEIRA FRAGOSO - PROCURADOR
RG: 2022619-5 - CRA/RD

CPF: 6 3 3 . 9 5 0.5 3 7- 6 8

Estrada Coronel Pedro Correa, 740 sala 711 - Curicica - TEL: (21) 3217-4899 CNPJ 14.203.779/0001-57 IE.
79.474.746
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SIASGnet-ATASRP - Solicitasao de Adesao
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Area de Trabalho

Consultas

^PEOBUSte

G?sfeta9ao
"

- -
AmgSo
= (52121 - COMANDO DO EXERC1T0

^ Modalidade de LidtagSo
j IPregao Eletrdnlco

Solicitagao de Adesao 23/03/202015:02:37
.!

UASG Gerenciadora
1160318 - ESCOLA DESARGENTOS DE LOGISTICA

Gerenciada/Auiorizada ME/SGD

Ihiao
N° da IRP
( 00014/2018]

Compra Nacional
Na da LicHagao

00004/2019]
N" do Processo

653400055322019, Nlor J

zr.: [

\ Solicitagao Ocorrencias
•i

ii- = !

Ocorrencias
Data/Hora j

23/03/2020 14:56 j Solicitada adesao para 0 fomecedor 26.037.Q36/00Q1-7Q - WR SOARES para 0 item 6 com a quantidade 6. _____
23/03/202014:56 j Solicitada adesao para o fomecedar 14.203.779/0001-57 ~ ESTOQU6LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI para oitem 19 com a quantidade 1.

i
;CPF do Responsavel

091.018.257-47
091013.257-47

Motivo

j
' 23/03/2020 14:57[Solicitada adesao para 0 fomecsdor 14.203.779/0001-57 - ESTQQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI para o item 21 com a quantidade 1.

j j 23/03/2020
^

15:02YSoficitada adesao parao fomecedor 31499.939/0001-76 - M.K.R.COMERCIO DE EQUIPAMENTOS EIRELI para 0 item 61 com a quantidade1
Q91018.257-47
091018.257-47

t.

;

23/03/2020 15:02
1 of 1



SlASGnet-ATASRP - Solicitagao de Adesao https://www2xomprasnet.gov/br/siasgnet-atasrp/seciire/manteirSoli...
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Area de Trabalho

Consulia's '

: AmKente: PROD.yCAO
Adesao Solicitagao de Adesao 30/03/2020 10:46:29

Gf438ia^0 - •

^ 152121 - COMANDO DO EXERCITO

Modalidade de Llcitagao
IPregao Eletrdnico j

UASG Gerencladora
1 fl6Q31S - ESCOLADbSARGENTQS DE LQGlSTIGA !

X N° da Licitagao
00004/2019]

da IRP
f 00014/2018]

N° do Processo Compra Nacional Gerenciada/Autorizada ME/SGD i

r {653400055322013 "= > Nao 1|NS° !—.i

I1 Solicilafao (tens •! Ocorrencias i

r Filtro
| Na do Item Oescrigao do Item Fornecedor

• - x
J! {f J

i sm
f 4}adesao(oes) solicitada(s)

T
Quantidade
Solicitadaitem Fomecedor Adesao Situagao j Agao-

25.037.036/0001-70 - WR SOARES}15050a - ESTANTE
Quantidade [ Valor
Homologada j Unitario 0 i kN° do i Quantidade do j

Item i Edita I Vigencia I 0 ai \ \sa \Unidade de
Fomecimento

Marca
Aceita ; Q.6! 0 6{J :Ji e R$1 { 29/11/2020 j 0 l 29 j331 Und 1° : Premium 331 1.049,9900iL

i 14.203.779/0001-57- ESTOQUE LOCAL
|COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI! ? 1! 54453 - PROCESSADOR AL1MENTOS 1I ! i0 1*i \ N° do j Quantidade do

Edita I
Unidade de

Fomecimento
Quantidade
Homologada

Valor
Unitario

ij-Vig§ncia j 0 ^ 11»;! Marca Aceita j Q1i Item ! 0 1i! t
iUnd 29/11/20201 0 2119 92 R$1° Becker 92 ij 2.551,3600

L r
:: 14.203.779/0001-57 - ESTOQUE LOCAL

COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI176082 - BATEDEIRA INDUSTRIAL1 :T0 -iiii Unidade de
Fomecimento

N° do I Quantidade do
Edita I

Quantidade
Homologada

Valor
Unitario

iI® '

Vigencia !0 16 Marca Aceita ; Q11Item 10: :‘i li!
I

21 63 Und |29/11/2020 l 0 I 6 { R$i *1fl - Venancio 63 8.200,0000 -: i :

f31.499.939/0001-76- M.K.R, COMERCIO DE
EQUIPAMENTOS EIRELI43192 - BALANgA

N® do I Quantidade do
Edltal

0 1*Unidade de
Fomecimento

Quantidade I Valor
Homologada j UnitarioVigencia 0 E6 jsa | Aceita QMarca 1I 0Item • 1

61 j 196 Und 29/11/2020 0 4 R$IIDER1° 196 !: j 920,0000M.

4 regislros encontrados, exiblndo todos os regislros.

S£J8>««

1 of 1 30/03/2020 10:46



COMPRASNET - O SITE DE COMPRAS DO GOVfcrvrio05/03/2020
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O COKSUlTAATAOEPWGto
Este pregao possui 3 Atas Compiementares

Ver Ata Posterior

160318.42019 .205531 .4623 .31474530875

MINISTERIO DA DEFESA
Comando do Exercito

Departamento de Educagao e Cultura do Exercito
Diretoria de Especializagao e Extensao

Escola de Material Belico

Ata de Realizagao do Pregao Eletronico
N° 00004/2019 (SRP)

As 08:13 horas do dia 10 de setembro de 2019, reuniram-se o Pregoeiro Oficial deste Orgao e respectivos membros da Equipe de Apoio, designados pelo instrumento legal BI
ESSLOG Nr 58 de 26/03/2019, em atendimento as disposigoes contidas na Lei n° 10.520 de 17 de julho de 2002 e no Decreto n° 5.450 de 31 de maio de 2005, referente ao
Processo n° 65340005532201946, para realizar os procedimentos relativos ao Pregao n° 00004/2019. Modo de disputa: Decreto 5.450/2005. Objeto: Objeto: Pregao Eletronico - O
objeto da presente licitagao e o registro de pregos para eventual AQUISigAO DE ELETROELETRONICOS E EQUIPAMENTOS DE COZINHA INDUSTRIAL PARA A ESCOLA DE SARGENTOS
DE LOGISTICA.. O Pregoeiro abriu a Sessao Publica em atendimento as disposigoes contidas no edital, divulgando as propostas recebidas. Abriu-se em seguida a fase de lances para
classificagao dos licitantes relativamente aos lances ofertados.

Item: 1
Descrigao: FOGAO INDUSTRIAL

^Descrigao Complementar: FOGAO INDUSTRIAL, conforme TR.
Tratamento Diferenciado: -
Quantidade: 144
Valor Estimado: R$ 13.400,0000
Aplicabilidade Decreto 7174: Nao
Intervalo minimo entre lances: -

Unidade de fornecimento: UNIDADE
Situagao: Aceito e Habilitado
Aplicabilidade Margem de Preferencia: Nao

Aceito para: ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI,pelo melhor lance de R$ 3.675,7000 e a quantidade de 144 UNIDADE .

Item: 2
Descrigao: FRITADEIRA
Descrigao Complementar: CHAPA BIFETEIRA, conforme TR.
Tratamento Diferenciado: -
Quantidade: 177
Valor Estimado: R$ 15.064,8200
Aplicabilidade Decreto 7174: Nao
Intervalo minimo entre lances: -

Unidade de fornecimento: UNIDADE
Situagao: Aceito e Habilitado
Aplicabilidade Margem de Preferencia: Nao

-u

Aceito para: CSTEC COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI,pelo melhor lance de R$ 1.500,0000 e a quantidade de 177 UNIDADE .

comprasnet.gov.br/acesso.asp?url=/livre/pregao/ataO.asp 1/442
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Ministerio da Economia
Secretaria Especial de Desburocratizacao, Gestao e Governo Digital

Secretaria de Gestao

Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF

Declaragao
Declaramos para os fins previstos na Lei n~ 8.666, de 1993, conforme documentacao registrada no SICAF, que a
situagao do fornecedor no momento e a seguinte:

Dados do Fornecedor
CNPJ:
Razao Social:
Nome Fantasia:_J>itua<;ao do Fornecedor: Credenciado

14.203.779/0001-57
ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI

Data de Vencimento do Cadastro: 14/10/2020

Ocorrencias e Impedimentos
Ocorrencia: Nada Consta

Nada ConstaImpedimento de Licitar:
Ocorrencias Impeditivas indiretas: Nada Consta
Vinculo com "Servico Publico”: Nada Consta

Niveis cadastrados
Documento(s) assinalado(s) com n*u esta(ao) com prazo(s) vencido(s).

Fornecedor possni alguma pendencia no Nivel de Cadastramento indicado. Verifique mais informagoes sobre pendencias
nas funcionalidades de consulta.

I - Credenciamento
II - Habilitagao Juridica
III - Regularidade Fiscal e Trabalhista Federal

Receita Federal e PGFN
FGTS
Trabalhista (http://ww.tst.jus.br/certidao)

IV - Regularidade Fiscal Estadual/Distrital e Municipal
Receita Estadual/Distrital
Receita Municipal

VI - Qualificagao Economico-Financeira (Possui Pendencia)
Validade:

Validade
Validade
Validade

12/09/2020
04/04/2020
18/09/2020

Validade:
Validade:

24/06/2020
30/04/2020

31/03/2020 (*)

1 de 1Emitido em: 03/04/2020 10:28
CPF: 091.018.257-47 Nome: RODRIGO GOMES DA CRUZ
Ass:



) - CEIS - Porta! da transparencyDetalhamento das Sangoes Vigentes - Cadastra de Empresas Inidoneas e Suspe.03/04/2020

) >FILTROS APL1CADOS:

CPF / CNPJ: 14203779000157

r

LIMPAR!
:•-rS'-ir:JA.•V.T/J.i -s'-Vli,Vi, .

Data da consulta: 03/04/2020 10:29:22
Data da ultima atualiza^ao: 02/04/2020 18:00:04

«w-wv •*T
j 0RGA0/ENTIDADE
! SANCI0NAD0RA

i li i l DATA DE PUBLICAfA0 DA
j SANfAO

:NOME DO SANCIONADO I UF DO SANCIONADOCNPJ/CPF DO SANCIONADO TIPO DA SAN$A0 QUANTIDADEi DETALHAR j: )
:

Nenhum registro encontrado i.
'.r..u:X..HtMUiInMt.. l MW nil ! in I iA-lillAX:.!'- II/VAM**-- ->-V> I- ^ * S .**•«:* — mr —i .4:*r O'u> m «*> M-**- « Uu % ** Û.• « • xA. »xjt.»v:

www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis?paginacaoSimples=true&tamanhoPagina=&offset=&direcaoOrdenacao=asc&cpfCnpj=14203779000157&co!unasSelecionadas=linkDetaihamento%2CcpfCnpj%2Cnome... 1/1



0SIHFI S3sterna tniegrado
deMmimstra^aa Rnance^rado Govern#Federal

03/04/2020 10:30:39
09101825747

Data e hora da consulta:
Usu&rio:

Cadastro Informative de Creditos Nao-Quitados * CADIN
Total de Registros 0

Ha ate 30 dias:
Ha mais de 30 dias:

Sltua$ao
Adimplente

Tftulo:
ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI

CPF/CNPJ:
14203779

Data/Hora de Indusdo .vmum:. .Cwdor̂ '^SMBafeâ ...* c%digo~:?a%8B •-''•-t&'SSxgCi •

*Registros inefufdos ha ate 30 dias.

1 de 1



JUSTIVA DO TRABALHO

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS

Nome: ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI
(MATRIZ E FILIAIS) CNPJ: 14.203.779/0001-57

Certidao n°: 7684232/2020
Expedigao: 03/04/2020, as 10:31:28
Validade: 29/09/2020 - 180 (cento e oitenta) dias, contados da data
de sua expedigao.

Certifica-se que ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI
(MATRIZ E FILIAIS), inscrito(a) no CNPJ sob o n°

14.203.779/0001-57, NAO CONSTA do Banco Nacional de Devedores
Trabalhistas.
Certidao emitida com base no art.
Trabalho, acrescentado pela Lei n°
na Resolugao Administrativa n° 1470/2011 do Tribunal Superior do
Trabalho, de 24 de agosto de 2011.
Os dados constantes desta Certidao sao de responsabilidade dos
Tribunals do Trabalho e estao atualizados ate 2 (dois) dias
anteriores a data da sua expedigao.
No caso de pessoa juridica, a Certidao atesta a empresa era relagao
a todos os seus estabelecimentos, agencias ou filiais.
A aceitagao desta certidao condiciona-se a verificagao de sua
autenticidade no portal do Tribunal Superior do Trabalho na
Internet (http://www.tst.jus.br).
Certidao emitida gratuitamente.

642-A da Consolidagao das Leis do
12.440, de 7 de julho de 2011, e

INFORMAQAO IMPORTANTE
Do Banco Nacional de Devedores Trabalhistas constam os dados
necessarios a identificagao das pessoas naturais e juridicas
inadimplentes perante a Justiga do Trabalho quanto as obrigagoes
estabelecidas em sentenga condenatoria transitada em julgado ou em
acordos judiciais trabalhistas, inclusive no concernente aos
recolhimentos previdenciarios, a honorarios, a custas, a
emolumentos ou a recolhimentos determinados em lei; ou decorrentes
de execugao de acordos firmados perante o Ministerio Publico do
Trabalho ou Comissao de Conciliagao Previa.

cndt**zst..j\ts.brr-uvidas 0 s'J9-Gst.de.5:
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ADL D15TRIBUID0RA E PRESTADORA DE SERVICES LTDA
CNPJ n2 12.002.287/0001-78
AV PE SANTA CRUZ 173B GALPAO
CEP,22790-704
E.MAIL. Adl.2019@yahoo.com

HGERJ

mm
Descripao QUANT Valur UNI Valor TOTAL

1 R$ 2.950,00 R$Processador de Alimentos PRAB200 1 2.950,00
2 Amassadelra rapida venancio 15kg R$ 8.550,00 R$1 8.550,00
3 R$

R$
.; IS*;,

‘jjafciingi

Prazo de entrega 20 dias - Proposta: 20 dias - Garantia 6 meses
Rio de Janeiro,31de Margo de 2020

ADL DISTRIBUIDORA
Dax Meneghel
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Flytec Comercial Ltda
Rua Felipe Camarao,138 sobreloja 205 -
Maracana - Rio de Janeiro-RJ.
CNPJ 07.957.511/0001-45 I.E.
78.095.830
Email: contatofIytec@yahoo.com

HGERJ
PRQPQSTA DE PRECOS

ESPECIFICACAON° UND QUANT VALOR VALOR TOTAL
R$1 R$ 2.650,00Processador de Alimentos Becker UND 1 2.650,00

R$ 8.250,00 R$2 Amassadeira rapida 15KG Venancio UND 1 8.250,00
R$

R$ 10.900,00
Deciaramos que esta Proposta possue Validade de 20 dias
Declaramos que o prazo de entrega sera de 15 dias dteis
Deciaramos que os produtos possuem Garantia de 12 meses (1ano)

Rio de Janeiro,31de Margo de 2020

MB
Andre Cerqueira Fragoso



Rg. 20.22619-5 Cra/Rj - CPF.633.950.537-68



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASELEIRO

ESCOLA DE SARGENTOS DE LOGISTICA
(Nu do C Instr de MM/1938)

ESCOLA MARECHAL PAIVA CHAVES

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N" 004/2019
(Processo Administrative nD 65340.005532/2019-46)

ANEXOI -TERMO DE REFERENCIA

1. DOOBJETO
1.1. Aquisigao de eletroeletronicos e equipamentos de cozinha industrial para a Escola de Sargentos

de Logistica, conforme condigoes, quantidades, exigencias estabelecidas neste instrumento:
1.1.1. Especificagoes dos materiais e quantidades:

QtdeEspecificagao do MaterialItem
FOGAO INDUSTRIAL 6 BOCAS

Caracteristicas do produto: Com Chapa 40 x 40 Inox Caracteristicas Fogao Industrial 6
Bocas com chapa 40 x 40 Baixa Pressao Inox. Embalado, com manual de instrugoes. -
Especificagoes Tecnicas: Similar ou superior ao modelo ITAJOBI. Confeccionado em

chapa ago inox 430. Grelhas em ferro fundido, com dimensao 40 x 40 cm e pintura

eletrostatica a po cinza claro. Queimadores em ferro fundido, pintura eletrostatica
METADE STMPT.ES E METADE DUPLO (Espalhadores com chama dupla de 170 mm e

chama simples de 130 mm de diametro). Registro tipo Apis. Chapa. Fogao preparado para

Gas GLP. DIMENSOES DO FOGAO: (Alt. X Larg. X Prof.) 800 x 1980 x 1120 mm. O

equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

1441

CHAPA QUENTE A GAS

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 750 x 800 x 850 mm - Corpo estrutural e
painel frontal totalmente ago inox com acabamento escovado; chapa de trabalho em aco

carbono, com acabamento superficial polido; 02 Zonas de aquecimento distintas; - Gaveta
lateral coletora de residuos na parte inferior do equipamento em ago inoxidavel;
Acionamento a gas (registros de gas com sistema de supervisao de chama e de seguranga)

(termostato com regulagem de 50 a 300°C); Chapas de rotagao contra respingos do

processo nas laterais e traseira; Botoes de acionamento em material isolante termico.
proporcionando maior seguranga ao manuseio do operador; Queimadores com alto
rendimento de queima e baixo consumo de gas, fabricados em tubo de ago INOX,

acendimento manual, registros de acionamento do gas fabricados em latao forjado com
lubrificagao permanente e saida para sensor de chama que supervisiona a chama piloto,
possuindo posigao de seguranga que nao permite aciona-lo acidentalmente, e regulagem de

chama modulavel de intensa a moderada. Consumo GLP: 0,75 lcg/hora. O equipamento

deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

1772

1/26)(Pregao Eletronico N° 004/2019-Escola de Sargentos de Logistica
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FORNO COMBINADO A GAS (GLP)
EQUIPAMENTO IVrULTIFUNCIONAL DE COCCAO INTELIGENTE 20 X 1/1 GN
ELETRICO
(Fomo combinado proprio para aplicagao em processos de cocgao)

A
N

Caracteristicas do produto: •Aparelho de cozedura para a cozedura automatica (modo
automatico) de Came, Aves, Peixe, Legumes e Guamigoes, Pratos a base de ovos/
Sobremesas, Produtos de pastelaria/padaria; • Com sistemas inteligentes para a otimizagao
de cargas mistas na produgao e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e
conservagao; •Utilizagao de aplicativo para controle e operagao remota do equipamento; •
Fomo de ar quente com temperatura maxima de 300°C (modo de forno combinado)
segundo DIN 18866 com catalisador em ceramica integrado segundo DIN18866 esta
incluido para a maioria dos metodos de cozedura utilizados na cozinha industrial e
profissional, para a aplicagao opcional de vapor e ar quente, seja em modo individual,
sequencial ou combinado; • Pastilhas de detergente e de conservagao (detergente solido)
para maior seguranga e protegao da saude; •Transmissao de dados HACCP e atualizagoes
de software por interfaces integradas de Ethemete USB; •Limitador termico de seguranga
para o gerador de vapor e para o aquecimento a arquente; • Homologado para urn
funcionamento sem monitorizagao humana, segundo VDE; • Altura maxima das
prateleiras 1,60 m com uso de um armario inferior original; •Ventilador com rotor de freio
integrado; * Possibilidade de controle remoto do equipamento com software e aplicativo
movel; • Graficos sobre o clima atual da camara de cozimento, o processo de cozimento
seguinte previsto, historico e previsoes bem como opgoes para o fmal do cozimento; •
Informagao em tempo real, na tela, sobre adaptagoes automaticas do processo durante o
cozimento; « Vista geral de todas as adaptagoes automaticas do processo de cozimento;
Aparelbo de cozedura para a cozedura automatica (modo automatico) de Came, Aves,
Peixe, Legumes e Guamigoes, Pratos a base de ovos/Sobremesas, Produtos de
pastelaria/padaria; Com sistemas inteligentes para a otimizagao de cargas mistas na
produgao e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e conservagao;
Utilizagao de aplicativo para controle e operagao remota do equipamento; Fomo de ar
quente com temperatura maxima de 300 °C (modo de forno combinado) segundo DIN
18866 com catalisador em ceramica integrado segundo DIN 18866 esta incluido para a
maioria dos metodos de cozedura utilizados na cozinha industrial e profissional, para a
aplicagao opcional de vapor e ar quente, seja em modo individual, sequencial ou
combinado; • Pastilhas de detergente e de conservagao (detergente solido) para maior
seguranga e protegao da saude; Transmissao de dados HACCP e atualizagoes de software
por interfaces integradas de Ethernet e USB; Limitador termico de seguranga para o
gerador de vapor e para o aquecimento a ar quente; •Homologado para um funcionamento
sem monitorizagao humana, segundo VDE; • Altura maxima das prateleiras 1,60 m com
uso de um armario inferior original; Ventilador com rotor de freio integrado; •
Possibilidade de controle remoto do equipamento com software e aplicativo movel;
Graficos sobre o clima atual da camara de cozimento, o processo de cozimento seguinte
previsto, historico e previsoes bem como opgoes para o final do cozimento; Informagao
em tempo real, na tela, sobre adaptagoes automaticas do processo durante o cozimento;
Vista geral de todas as adaptagoes automaticas do processo de cozimento; Vista geral de
todas as adaptagoes automaticas do processo de cozimento; Tela auto configuravel,
personalizavel (imagens, texto, etc.); • Modo registro - Determinagao das etapas de
cozimento ideais, controladas pela temperatura do nucleo para produtos calibrados para
uso posterior sem sonda de temperatura do nucleo, com ponderagao automatica da
quantidade a carregar; • Uso auto intuitivo, adapta-se a rotina de utilizagao; 8,5" Monitor
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'¥cores TFT e ecra tactil com simbolos intuitivos para facil operayao; Controle de diversos

equipamentos por um display do equipamento (os equipamentos devem estar conectados
entre si); Funyao de ajuda online, manual de instruyoes de serviyo e livro de cozinha;
Sistema de limpeza e de conservayao automatico, independente da pressao da rede, para
fomo e gerador de vapor; 7 niveis de limpeza para a limpeza e conservayao autonoma
(sem monitorizayao), tambem durante a noite;* Limpeza e descalcificayao automaticas e
simultaneas de gerador de vapor, atraves de produtos solidos, gerando mais seguranya ao
usuario; Solicitayao automatica de limpeza com aviso do nivel de limpeza e da quantidade
de produto do grau de sujidade; Visualizayao do grau de sujidade e estado de manutenyao;
• Sistema de diagnostico com indicayoes automaticas de avisos; Porta da camara de
confecyao com vidro triplo e ventilayao na parte traseira, dois vidros intemos giratorios
(para facil limpeza) com revestimento especial com reflexo de calor; Iluminayao de LED
para a camara de confecyao e as prateleiras - energicamente economica, duravel e pouca
necessidade de manutenyao; Sinalizayao otica de prateleiras; Sensor do nucleo termico
com 6 pontos de mediyao, assim como correyao automatica em caso de introduyao
incorreta e posicionador para o sensor de temperatura; • Mediyao, ajuste e regulayao da
umidade com exatidao percentual; Mediyao, ajuste e regulayao da umidade com exatidao
percentual; Memoria de programayao para, pelo menos, 1200 programas de cozedura com
ate 12 passos cada;* 3 modulos de cocyao manual, com temperatura minima de 30 °C e
maxima de 300 °C com ar quente ou combinayao; • Interface Ethernet e USB integrada; *

Gerador de alta potencia de vapor fresco com descalciflcayao automatica; • Circulayao
dinamica do ar na camara de confecyao pelo rotor reversivel do ventilador com 5
velocidades do rotor, programavel; •Sistema integrado de separayao de gordura, sem filtro
adicional de gordura, sem necessidade de serviyos de manutenyao; • Valvulas magneticas
separadas para agua normal e agua mole; • Funyao para arrefecimento rapido do fomo por
meio dum rotor do ventilador; • Adaptayao automatica as particularidades do lugar de
instalayao (altitude, clima, etc.); • Bastidores pendentes extraiveis, orientaveis, com guia
adicional para o coletor de gordura; • Material interior e exterior em ayo inoxidavel 304
(DIN 1.4301); • Conexao fixa a tubagem de esgoto conforme a SVGW; • Alimentayao de
energia conforme as necessidades; • Tabuleiro longitudinal para 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8
acessorios GN; • 5 velocidades programaveis de circulayao do ar; • Arranque automatico
do aparelho com programayao de data e hora de arranque; • Sinalizayao da iluminayao
LED apos terminar a fase de pre-aquecimento, assim como apos terminar todo o processo;
» Capacidade: 20 x 1/1 GN; •N° de refeiySes por dia: 150-300; *Gabinete extemo e cabine
de cocyao todo em ayo 304, com as seguintes dimensoes maximas: • Largura: 879 mm;
•Profundidade: 791 mm; •Altura: 1782 mm; • Altura: 1782 mm; • Peso (rede): 299 kg;
• Peso (bruta): 343 kg; • Ligayao de agua (tubo flexivel de ar comprimido): 3/4" / d 1/2"; •
Pressao de agua: 150-600 lcPa /0,15-0,6 Mpa / 1,5 - 6 bar; • Ligayao para descarga de
agua: DN 50 mm; •Transporte /Ligayao de gas: %” NTP; •Carga conectada eletricidade:
44 kW; • Potencia "Vapor": 38 kW; • Potencia "Ar quente": 44 k\V;* Garantia de fabrica:
mmimo 2 anos* Instalayao: - Voltagem: 3 AC 220V; - Frequencia: 50/60Hz. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante,
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FORNO TURBO A GAS (GLP) -Vs

Caracteristicas do produto: - Comando em teclado eletronico e mostrador em display
digital para texnperatura e tempo; Geratpao de vapor por injeqao automatica e direta na
camara, nivel de vapor regulavel para: baixo, medio e alto; Construido em a90 inoxidavel
ANSI 430 com porta de vidro temperado e capacidade para 16 assadeiras Med: 60 x 80
cm, indicado para panifica9ao; Sistema a gas de baixa pressao com controle de seguran9a
automatico e Ilumina9ao interna com comando no painel; Aquecimento a Gas, Largura
(mm) 711 Prof, (mm) 939 Altura (mm) 1087, totalmente em a90 inoxidavel. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

4

MESA COM CUBA

Caracteristicas do produto: 1800 x 700 x 850 mm com Cuba 500 x 400 x 250
DETALHE: Borda Quadrada Frontal - Vinco Lateral Alto - Evita Queda de Agua De
ENCOSTO (com espelho) Sistema de Produ9§o de Mesas Desmontaveis: CAD/CAM,
corte a laser, Solda: TIG em atmosfera de argonio invisiveis, atraves de maquina
Robotizada. Dobras: Dobradeira robotizada com programa9ao CNC. Acabamento:
Escovado. Bitola de chapa : #18 (1,2 mm). Tampo superior: em chapa de a90 inoxidavel
304, liga 18.8 espessura de 1,2 mm, dotado de bordas de acabamento de 40 mm nos lados
livres acabando com dobra de 10 mm em 90 graus, com ressalto para conten9ao de
liquidos (quanto dotado de cubas); Meia saia estmtural inox 304 de 100 mm que aumenta
a resistencia da mesa, Pes desmontaveis e sem contra ventamento. Espelho traseiro de 100
mm. Estrutura inferior: executada em cantoneira em a90 inoxidavel com 1,2 mm de
espessura, parafusada ao tampo. Espelho de acabamento: traseiro no lado que tangencia a
parede com 100 mm de altura. Pes: em tubo a90 inox padrao 304 com diametro de 1.1/2”
dotados de sapatas de nivelamento em polipropileno injetado. Cubas: executadas em chapa
de a9o inoxidavel, espessura de 0,8 estampadas. Prateleira Inferior: executadas em chapa
de apo inoxidavel 304, espessura de 1,2. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e
deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

2505

MESA INOX COM PRATELEIRA

Caracteristicas do produto: 1380 x 480 x 1750 DIMENSAO: 1380 x 480 x 1750 - Corte
a laser, Dobras: Robo de Dobra. Acabamento: Escovado. Estante 4 pianos lisos
desmontavel, "regulaveis" executados em chapa de 890 inoxidavel 304 liga 18.8, com
bordas de acabamento de 40 mm, 4 pes em L construidos em aqo inox 304 # 2,0 mm O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

3316

MESA INOX COM PRATELEIRA

Caracteristicas do produto: Mesa Lisa com Espelho Traseiro - Caracteristica
Construtiva: Tampo: Em a9o inoxidavel -Serie 300-Bitola n° 20 (1,0 mm), borda frontal
40 mm. (TMLE20-2200). Prateleira: Lisa em a90 inoxidavel - Serie 300 - Bitola n° 20
(1,0 mm), borda frontal 30 mm. (PL20-MLE2200) Pes: Em tubos de apo inox 0 1” 1/2 x 1
mm. Sapatas niveladoras em Nylon para ajuste de altura. DimensSes: 2200 X 700 X 900
mm. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

1667
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BALCAO PISTA FRIA com acabamento por cima do granito

Caracteristicas do produto: Utiliza?ao: Acondicionar saladas e sobremesas. Temperatura
de trabalho: 5°a 10oC.Refrigera9ao: pista fria. Revestimento: Laminado Freijo Escuro,
Vidro curvo salivador, Iluminapao fluorescente,Tampo em Granito Verde Labrador,
Capacidade:6gnsl/lx65mmou 12 gns lA x 65 mm (nao inclusas). O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

2088

CARRO CUBA DIMENSAO

Caracteristicas do produto: 870 x 630 x 850 mm - Carro cuba, construlda em a?o inox
304 bitola 18 com cuba estampada 600 x 500 x 300 mm, dotado de 04 rodizios (sendo dois
fixos e dois giratorios com diametro de 4”)- O equipamento deve ter assistencia tecnica
local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

1069

CARRO LAVAGEM DE CEREAIS

Caracteristicas do produto: - DIMENSAO: 705 x 484 x 1030 mm - Carro para lavagem
de cereais, construida em afo inox 304 bitola 18, com cuba 80 litros, dotado de 04 rodizios
(sendo dois fixos e dois giratorios com diametro de 4”). O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

11410

CARRO AUXILIAR 2 PLANOS

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 890 x 480 x 1000 mm - Carro transportador
auxiliar construido em aco inox 304 bitola 18 dotado de 04 rodizios (sendo dois fixos e
dois giratorios com diametro de 4”), fixado com parafusos de a?o inox a montantes em
cantoneira de aco inox. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser
instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

12711

CARRO REMOLHO DE TALIIERES

Caracteristicas do produto: - DIMENSAO: 610 x 405 x 500 mm Carro para remolho de
talheres, construida em aqo inox 304 bitola 18, acompanha GN 1/lxl50mm com al9a,
dotado de 04 rodizios (sendo dois fixos e dois giratorios com diametro de 4”). O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

13212

CARRO P/ DETRITOS Ci PEDAL 68 L

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 370 x 370 x 640 mm Carro em a9o inox 304
para transporte de detritos com pedal para acionamento da tampa, dotado de 04 rodizios
(sendo dois fixos e dois giratorios com diametro de 4”) O equipamento deve ter assistencia
tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

29013

CARRO PLATAFORMA

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 890 x 480 x 1000 mm - Carro transportador
auxiliar, dotado de uma plataforma executada em chapa de a90 inox 304 espessura de 1,5
mm, movendo-se sobre 04 rodizios de INOX de 5" (sendo 2 fixos e 2 giratorios). O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

78614
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FATIADOR DE CARNES INOX

Caracteristicas do produto: Fatiador de came robusto, com motor monofasico de 1/2

CV, indicado para a padronizagao de cortes de cames em fatias. Base da maquina em ago

inox, com deslizamento suave da mesa de corte, montado em mancais com buchas e

rolamentos especiais.Regulagem milimetrica, conferindo maior qualidade e precisao do

corte, com espessura de ate 15 mm. Disco fatiador de alta durabilidade, temperado,

cromado e polido, proporcionando maior resistencia ao desgaste e precisao no

corte.Sistema de Seguranga.Botao de emergencia. Chave geral, Botao de resetagem,

Tampa de protegao da lamina com sensor de seguranga nao permitindo o funcionamento

da maquina quando removida, Carro com protetor semi circular de acrilico para proteger

as maos do operador durante o processo de corte, Anti rearme que impede o religamento

automatico da maquina em casos de desligamentos anormais de energia eletrica, Potencia:

0,5CV/700W, Frequencia: 60Hz; Voltagem: 220V; Altura: 525 mm; Largura: 765 mm;

Profundidade: 720 mm; Produto deve estar em conformidade com a NR-12 e INMETRO;

O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de

credenciados do proprio fabricante.

8915

CORTADOR E FATIADOR DE FRIOS AUTOMATICO

Caracteristicas do produto: Sistema de seguranga NR-12. Todas as pegas em contato

com os alimentos, sao de fundigao de aluminio especial com acabamento em anodizado

brilhante. Base inteiramente construida em ago inox fosco escovado. Dimensoes
aproximada: Altura: 585 mm, Largura: 520 mm, Comprimento: 490 mm. Peso
aproximado: 29,8 kg. Faca (Diametro): 300 mm - Motor: HP: 1/3, Tensao: 220, Hz 50/60;

O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de

credenciados do proprio fabricante.

94
16

DESCASCADOR TUBERCULOS EM ACO INOX 25 kg

Caracteristicas do produto: Estrutura em ago inox e equipada com bocal especial para o
descarregamento do produto apos processado. Equipada com TIMER, permitindo a
padronizagao do tempo de processamento. Para facilitar a limpeza da maquina e montada

sobre pes metalicos de altura de 200 mm, com borracha ante derrapante, sistema de

Seguranga, botao de emergencia, chave geral, botao de resetagem tampa com sensor de
seguranga nao permitindo o funcionamento da maquina quando aberta, bocal especial

desenvolvidocomsistemadeaberturaqueimpedeoacessodasmaosdooperadorasareasderiscoda

maquina, durante o processamento, anti rearme que impede o religamento automatico da
maquina em casos de desligamentos anormais de energia eletrica, interface do operador

em 25V, potencia: lCV/820WFrequencia: 60HzVoltagem:220V.OBS: Produto deve esta

em conformidade com a NR-12 e INMETRO. O equipamento deve ter assistencia tecnica

1 local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

9817
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MOEDOR DE CARNE INOX SEM PRE CORTADOR, COM BOCA 98 v.

Caracteristicas do produto: Conjunto da boca mais caracol em ferro fundido estanhado,
com sistema que impede o acesso das maos as areas de corte. Gabinete de chapa de aco
inox escovado, Motor trifasico de 2 CV de potencia. Bandeja em apo inox. Sistema de
transmissao por engrenagens de apo e rolamentos, sem eixo excentrico, dispensando
regulagens para eliminar ruidos. Sistema de Seguranpa. Botao de emergencia. Chave geral.
Botao de resetagem. Bandeja com sensor de seguranpa nao permitindo o funcionamento da
maquina quando removida. Anteparo localizado no bocal da bandeja que impede o acesso
das maos nas areas de corte. Conjunto unico formado pelo caracol, disco e faca.Anti
rearme que impede o religamento automatico da maquina em casos de desligamentos
anormais de energia eletrica. Interface do operador em 25 V. Sequencia de fases que
impede giro no sentido contrario. Potencia: 2 CV/1100 W. Frequencia: 60 Hz; Voltagem:
380V. OBS: O Produto deve estar em conformidade com a NR-12 e INMETRO. O

18 70

equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.
PROCESSADOR DE ALIMENTOS INOX, COM 6 DISCOS DlAMETRO 203 mm

Caracteristicas do produto: Potencia: 0,33 CV/600 W; Frequencia: 60Hz; Voltagem:
220V. Altura: 640.00 mm; Largura: 300.00 mm; Profundidade: 640.00 mm. Consumo:
0.00 kW/h. Produpao: 250 lcg/h; Rotapao do Disco: 438 rpm; Diametro do Bocal Redondo:
48 mm. OBS: Produto deve esta em conformidade com a NR-12 e INMETRO. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

19 92

AMASSADEIRA ESPIRAL 2 V 40KG EPOXI

Caracteristicas do produto: Capacidade: 40 Kg de massa pronta Potencia trifasica :
2,5/4,0CV - 2 Velocidades Material: Epoxi - Velocidade: 242 RPM Peso liquido: 261 Kg
Peso bruto: 290 Kg Dimensoes (A x L x C):1270 x 620 x 1200 mm. O equipamento deve
ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

20 70

AMASSADEIRA ESPIRAL 15 Kg AE15

Caracteristicas do produto: Trifasico 2 velocidades, 15 kg de massa pronta 930 x 410 x
880 mm. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

6821

CILINDRO LAMINADOR TRIFASICO

Caracteristicas do produto: para sovar e laminar massas para paes, pizza, pastel, lasanha,
caneloni, tortei, ravioli, rondeli, e similares, em chapa de apo carbono cortado a laser
dobrada e coberta por pintura epoxi, sistema de transmissao por correias que pennite um
ftmcionamento suave e silencioso, dimensoes, componentes e peso ideais para um
excelente sovado, montados totalmente sobre rolamentos duplos, o que garante longa vida
util e menos manutenpao, produzido conforme normas brasileiras de seguranpa NBR
13.864/97, DIAMETRO DOS ROLOS: 165 X 600mm, POTENCIA: 2 motores de 2 CV,
CAPACIDADE: 35 Kg, ABERTURA DOS ROLOS: 0 a 30mm, VELOCIDADE: 63
RPM, PESO LIQUIDO: 405 Kg, PESO BRUTO: 465 Kg, DIMENSOES: 1550 X 1050 X
1385 mm. (Referencia: G.PANIZ CLP 600). O equipamento deve ter assistencia tecnica
local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

22 59
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2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAQAO
2.1. A abertura desta licitagao visa atender as necessidades de material Eletroeletronico para a

Escola de Sargentos de Logistica, com o objetivo de substituigao dos equipamentos obsoletos
proporcionando um meio de trabalho mais adequado, e ainda, visa atender as necessidades de
aquisigao de material de cozinha industrial para mobiliar as dependences do Setor de
Aprovisionamento da Escola de Sargentos de Logistica que irao possibilitar a confecgao e
consumo das refeigoes diarias da tropa, para a guamigao de servigo e os eventos institucionais
previstos em melhores condigoes. A quantidade estimada foi feita, com base no quantitative de
militares da EsSLog para um periodo de 12(doze) meses. As aquisigoes dos equipamentos em
questao visam atender as necessidades diarias, bem como ao Programa de Auditoria em
Seguranga Alimentar - PASA, seguindo os padroes de qualidade orientados pela Portaria 854-
SELOM, de 4 JUL 05, do Ministerio da Defesa.

2.2. Desta forma os produtos descritos nesta licitagao sao ferramentas primarias e secundarias de
extrema importance para a condugao segura das atividades de planejamento e preparagao ou
operacionais desta Unidade.

2.3. A escolha da realizagao de um registro de pregos para a aquisigao em questao foi motivada
pelos incisos I, II e IV do Artigo 3° do Decreto n° 7.892/2013. Com base na Lei n° 10.520/2002,
no Decreto n° 3.555/2000 e no Decreto n° 5.450/2005, foi determinada a escolha do pregao
eletronico, do tipo menor prego, via registro de pregos para aquisigao em epigrafe, por se tratar
da aquisigao de um bem comum.

2.4. A quantidade minima estimada foi baseada no pedido minimo a ser feito em cada Nota de
Empenho. A quantidade Maxima foi baseada no historico de fornecimento e prepare de generos
alimenticios para o consumo no ano de 2018, cujo calculo segue grade tabelar do Exercito
Brasileiro.

2.5. Serao utilizados como criterios de sustentabilidade ambiental os dispostos nos artigos 5° e 6° da
Instrugao Normativa MPOG n° 01/2010, de acordo com o que se segue:

2.5.1. Que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atoxico,
biodegradavel, conforme ABNT NBR-15448-1 e 15448-2;

2.5.2. Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtengao de certificagao do
Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagao e Qualidade Industrial - INMETRO como
produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagao aos seus similares;

2.5.3. Podera ser solicitado para os bens considerados maquinas e aparelhos consumidores de
energia, regulamentados no ambito do Programa Brasileiro de Etiquetagem (PBE),
conforme publicagao no sitio eletronico www.inmetro.gov.br/consumidor/tabelas.asn.
estejam classificados com classe de eficiencia “A”, a Etiqueta Nacional de Conservagao de
Energia (ENCE).

2.5.4. Que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possivel, que utilize materials reciclaveis, de forma a
garantir a maxima protegao durante o transporte e o armazenamento; e

2.5.5. Que os bens nao contenham substancias perigosas em concentragao acima da
recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como
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mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-
polibromados (PBBs), eteres difenil-polibromados (PBDEs).

2.5.6. Para os itens, cuja atividade de fabricagao ou industrializagao e enquadrada no Anexo I
da Instrugao Normativa IBAMA n° 06, de 15/03/2013, o Pregoeiro solicitara ao licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente ou envie imediatamente, sob
pena de nao aceitagao da proposta, o Comprovante de Registro do fabricante do produto no
Cadastro Tecnico Federal de Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de
Recursos Ambientais, instituido pelo artigo 17, inciso II, da Lei n° 6.938, de 1981.

\\

3. CLASSIFICA£AO DOS BENS COMUNS
3.1. O objeto desta aquisigao trata da aquisigao de um bem comum, nos termos do paragrafo unico,

do Art 1°, da Lei 10.520, de 2002, uma vez que seus padroes de desempenho e qualidade
puderam ser objetivamente defmidos neste Termo de Referenda, por meio de especificagoes
usuais praticadas no mercado em que se inserem.

3.2. Ha adequagao orgamentaria e financeira com a lei orgamentaria anual, compatibilidade com o
piano plurianual e com a lei de diretrizes orgamentarias para cobertura das despesas, cuja
natureza do servigo constitui atividade de custeio, conforme estabelecido neste Edital e demais
anexos e previsto na Lei Complementar Nr 101, 04 de maio de 2000.

4. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO.
4.1. O prazo de entrega dos bens e de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da nota de empenbo,

em remessa unica, no seguinte enderego: Rua Joao Vicente, n°2179-Deodoro-Rio de Janeiro
-RJ, CEP: 21610-211.

4.2. Os bens serao recebidos provisoriamente no prazo de 05 (cinco) dias, pelo (a) responsavel pelo
acompanliamento e fiscalizagao do contrato, para efeito de posterior verificagao de sua
conformidade com as especificagoes constantes neste Termo de Referenda e na proposta.

4.3. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagoes constantes neste Termo de Referenda e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 15 (quinze) dias, a contar da notificagao da contratada, as suas custas, sem prejuizo da
aplicagao das penalidades.

4.4. Os bens serao recebidos definitivamente no prazo de no prazo de 05 (cinco) dias, contados do
recebimento provisorio, apos a verificagao da qualidade e quantidade do material e consequente
aceitagao mediante termo circunstanciado.

4.4.1. Na hipotese de a verificagao a que se refere o subitem anterior nao ser procedida dentro
do prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no
dia do esgotamento do prazo.

4.5. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto nao exclui a responsabilidade da contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato.

5. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
5.1. Sao obrigagoes da Contratante:

5.1.1. Receber o objeto no prazo e condigoes estabelecidas no Edital e seus anexos;
5.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos

provisoriamente com as especificagoes constantes do Edital e da proposta, para fins de
aceitagao e recebimento definitivo;

5.1.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeigoes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fomecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

5.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagoes da Contratada, atraves de
comissao/servidor especialmente designado;
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5.1.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fomecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

5.2. A Administrapao nao responded por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execupao do presente Termo de Contrato, bem como por
qualquer dano cansado a terceiros em decorrencia de ato da Contratada, de sens empregados,
prepostos ou snbordinados.

5.3. A Administrate realizara pesquisa de prepos periodicamente, em prazo nao superior a 180
(cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos prepos registrados em Ata.

6. OBRIGA^OES DA CONTRATADA
6.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigapSes constantes no Edital, seus anexos e sua

proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execupao do objeto e, ainda:

6.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condipoes, conforme especificapoes, prazo e
local constantes no Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual
constarao as indicapoes referentes a marca, fabricante, modelo, procedencia e prazo de
garantia ou validade;

6.1.1.1. O objeto deve estar acompanhado do manual do usuario, com uma versao em
portugues e da relapao da rede de assistencia tecnica autorizada;

6.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos
12, 13 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

6.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de
Referenda, o objeto com avarias ou defeitos;

6.1.4. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a
data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a
devida comprovapao;

6.1.5. Manter, durante toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as obrigapoes
assumidas, todas as condi95es de habilitapao e qualificapao exigidas na licitapao;

6.1.6. Indicar preposto para representa-la durante a execupao do contrato.

7. DA SUBCONTRATA^AO
7.1. Nao sera admitida a subcontratapao do objeto licitatorio.

8. ALTERACAO SUBJETIVA
8.1. E admissivel a fusao, cisao ou incorporapao da contratada com/em outra pessoa juridica, desde

que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisites de habilitapao exigidos na
licitapao original; sejam mantidas as demais clausulas e condi9oes do contrato; nao haja
prejuizo a execU9ao do objeto pactuado e haja a anuencia expressa da Administrapao a
continuidade do contrato.

9. CONTROLE DA EXECUCAO
9.1. Nos termos do art. 67 Lei n° 8.666, de 1993, sera designado representante para acompanhar e

fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorrencias relacionadas
com a execupao e determinando o que for necessario a regularizapao de falhas ou defeitos
observados.

9.1.1. O recebimento de material de valor superior a R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) sera
confiado a uma comissao de, no minimo, 3 (tres) membros, designados pela autoridade
competente.

9.2. A fiscalizapao de que trata este item nao exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeipoes
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tecnicas ou vicios redibitorios, e, na ocorrencia desta, nao implica em corresponsabilidade da
Administrate) ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666,
de 1993.

9.3. 0 representante da Administragao anotara em registro proprio todas as ocorrencias relacionadas
com a execugao do contrato, indicando dia, mes e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizagao das falhas ou
defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providencias cabiveis.

10. DAS SAN^OES ADMINISTRATIVAS
Comete infragao administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993 e da Lei n° 10.520,

de 2002, a Contratada que:
10.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obriga95es assumidas em decorrencia da

contratagao;
10.1.2.Ensejar o retardamento da execugao do objeto;
10.1.3.Fraudar na execugao do contrato;
10.1.4. Comportar-se de modo inidoneo;
10.1.5. Cometer fraude fiscal;
10.1.6.Nao mantiver a proposta.

A Contratada que cometer qualquer das infragoes discriminadas no subitem acima ficara
sujeita, sem prejulzo da responsabifidade civil e criminal, as seguintes san95es:

10.2.1. Advertencia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretem prejuizos
significativos para a Contratante;

10.2.2.Multa moratoria de 01% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, ate o limite de 30 (trinta) dias;

10.2.3. Multa compensatoria de 20 % (vinte por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de
inexecugao total do objeto;

10.2.4. Em caso de inexecugao parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual do subitem
acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigagao inadimplida;

10.2.5. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o orgao, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de
ate dois anos;

10.2.6.Impedimento de licitar e contratar com a Uniao com o consequente descredenciamento
no SICAF pelo prazo de ate cinco anos;

10.2.7. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigao ou ate que seja promovida a
reabilitagao perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

Tambem fleam sujeitas as penalidades do art. 87, III e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as
empresas e os profissionais que:

10.3.1. Tenham sofrido condenagao defmitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
rccolhimento de quaisquer tributos;

10.3.2.Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;
10.3.3. Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragao em virtude de

atos ilicitos praticados.
A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo

administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a Contratada, observando-se o
procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n° 9.784, de 1999.

10.1.

10.2.

10.3.

10.4.

25/26)(Pregao Eletronico N° 004/2019-Escola de Sargentos de Logistica



RIP /
\' L

X\
A autoridade competente, na aplicagao das sangoes, levara em consideragao a gravidade

da conduta do infrator. o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragao,
observado o principio da proporcionalidade.

As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

10.5.

10.6.

Rio de Janeiro, RJ, 09 de agosto de 2019.

RONI KELER FONSECA PALMEIRA -S TEN
Aprovisionador

APROVACAO:

Aprovo este Termo de Referenda, tendo era vista a necessidade da Administragao em contratar o objeto
da presente licitagao e sua consequente viabilidade. A aquisigao se mostra importante e indispensavel
para a condugao das atividades tlpicas e atipicas bem como operacionalidade da EsSLog e a justificativa
bem como os quantitativos aqui apresentados estao adequados com a realidade desta OM, manutengao
da vida vegetativa e a preparagao para os Grandes Eventos. A pesquisa de mercado se mostra idonea e
os pregos compativeis com os registrados no mercado. A presente aprovagao se mostra consoante ao
disposto no Art. 9°, paragrafo 1°, do Decreto n° 5.450/2005 e na legislagao nele constante. Atesto ainda,
que ha adeqnagao orgamentaria e financeira com a lei orgamentaria anual, compatibilidade com o piano
plurianual e com a lei de diretrizes orgamentarias para cobertura das despesas, cnja natureza da
aquisigao constitui atividade de custeio, conforme previsto na Lei Complementar Nr 101, 04 de maio de
2000 .

Rio de Janeiro, RJ, 23 de agosto de 2019.

OSWALDO BENEDITO ROMAO DA SILVA - Cel
Ordenador de Despesas da Escola de Sargentos de Logistica
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
SISTEMASXAFI

E M P E N H ON O T A D E

03Abr20 NUMERO: 2020NE800039EMISSAO
ESPECIE
EMITENTE
CNPJ
ENDERECO
MUNICIPIO

ORIGINAL
160323/00001 -
09616119/0001-68 FONE:
AV. DUQUE DE CAXIAS, NR 1.551

6001

01
HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

(21) 2457-1700/(21) 2457-1705 /(21) 2457-1
VILA MILITAR

UF: RJ CEP: 21615-220RIO DE JANEIRO

14203779/0001-57
CORONEL PEDRO CORREIA 740 SALA
6001

ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI
711 JACAREPAGUA

CREDOR
ENDERECO

MUNICIPIO
TAXA CAMBIQ

OBSERVACAO / FIMALIDADE
2020NC401211 EMT 29JAN20 UG 160504
DIEX N°46-SET APROV/DIV ADM/HGERJ DE 31MAR20
C ORIGEM: 2019PR00004

UF: RJ CEP: 22775-090RIO DE JANEIRO

ATENDER DESPESAS DO PASA NO SET APROV-
PREGAO 4/2019 UASG 160318. PRO

1 52121 053310032212B0001 171397 0100000000 449052 160504 E6SUPLJA5PA
ORDINARIO

CLASS
TIPO
AMPARO: LEI10520

1UNICIPIO BENEFICIADO: RJ /
: NACTONAL

LEI10520/02

MODAL.LICIT.: PREGAO
INCISO: PROCESSO: 65340005532201946

u:
ORIGEM DO MATERIAL
REFERENCIA; ART01 NUM. ORIG.:

10.751,36
DEZ MIL, SETECENTOS E CINQUENTA E UM REALS E TRINTA E SEIS CENTAVOS
-*- .*..*. <,»,.*..* ,*..*..*..*********************************************************************

VALOR ORIGINAL :
***********

*************
***************************************************************'*•*'*'*'’* *• *'******'*'*

ESPECIFICACAO DO MATERIAL OU SERVICO

ND: 449052 SUBITEM: 12 -APARELHOS E UTENSILIOS DOMESTI
SEQ.: 1 2.551,36

2.551,36
1 VALOR UNITARIO:

VALOR DO SEQ. :
QUANTIDADE:

1,00000 UNIDADE
PROCE5SADOR ALTMENTOS
PROCESSADOR DE ALIMENTOS INOX, COM 6 DISCOS DIAMETRO 203mm, conform© TR.

ITEM DE MATERIAL: 000054453ITEM DO PROCESSO: 00019MJ A: Becker

2.551,36SUBTOTAL



SERVICO PUBLICO FEDERAL
SISTEMA INTEGRADO DE ADMINISTRACAO FINANCEIRA DO GOVERNO FEDERAL

R fitSIAFI /3*»* »

N O T A D E E M P E N H O
PAGINA:

PROCESSO: 65340005532201946NUMERO: 2020NE800039
- HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

03Abr20
160323/00001
14203779/0001-57

ESPECIFICACAO DO MATERIAL OU SERVICO

EMISSAO
EMITENTE
CREDOR ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI

8 . 2 0 0, 0 0
8.200, 00

1 VALOR UNITARIO:
VALOR DO SEQ. :

SEQ.: 2 QUANTIDADE:

1,00000 UNIDADE
BATEDEIRA INDUSTRIAL
AMASSADEIRA RAPIDA 15 Kg PARA PADARIA,

MARCA:

conforme TR.
ITEM DE MATERIAL: 000076082ITEM DO PROCESSO: 00021Venancio

10.751,36T O T A L

i

GESTOR FINANCEIRO

n̂cisev jMOfivetrs Bam—Jtfffi OAO
Aprovisionador

idh'01.0^3.1971-4

ALBERTO PEREI
ORDENADOR



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

TERMO DE ENCERRAMENTO

Aos 09 dias do mes de Abril do ano de 2020, fago o encerramento do presente processo de adesao a ata de
registro de prego, conforme a Portaria Nr 01 - SEF, de 27 de janeiro de 2014, do que, para constar, lavrei
o presente termo. "

,
FRANCISCO JOSE DE OLIVEIRA BARROS -CAP R/l

Enc Set Aprov


