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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

laRMCML
HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

TERMO DE ABERTURA

Em cumprimento ao dispositivo no caput do artigo 22 do Decreto Nr 7.892/13,
autuo os documentos abaixo discriminados, tendo em vista a necessidade
premente de despesas com alimentapao de para o Setor de Aprovisionamento:

- NOTADE CREDITO;
- REQUISICAO;
- CONSULTAAO FORNECEDOR;
- AUTORIZAgAO FORNECEDOR;
- CONSULTA ORGAO GERENCIADOR;
- AUTORIZAgAO ORGAO GERENCIADOR;
- ATA DE REALIZAgAO DO PREGAO ELETRONICO;
- HABILITAgAO (SICAF, CEIS, CADIN, CNDT);
- NOTA DE EMPENHO;
- TERMO DE REFERENCIA;
- TERMO DE ENCERRAMENTO.
- PROCESSO CONTENDO 1*3 FOLHAS RUBRICADAS.

Existe vantagem na aquisicao se efetuada neste momento.
O processo referenciado, por mim conferido, esta de acordo com a legislaqao em
vigor.

Rio de Janeiro-RJ, 18 de Mar^o de 2020.

da CruzRodri
TINT

RODldGOG^taSDA
Auxiliar do Seldr de Aprovisionk

errto
3

ento



SIAFI2020-CONTABIL-DEMONSTRA-CONRAZAO (CONSULTA RAZAO POR C. CONTABIL)
18/03/20 10:55
DATA EMISSAO
UG EMITENTE
GESTAO EMITENTE

USUARIO: GOMES CRUZ
29Jan2.0 VALORIZACAO : 29Jan20 NUMERO : 2020NC4Q1211
160504 - COMANDO LOGISTICO - GESTOR
00001 - TESOURO NACIONAL

UG/GESTAO FAVORECIDA : 160323 / 00001 - H GE RIO DE JANEIRO
OBSERVACAO
(061903-H GU VM)DABST-SGLS-PLJ- DPS DO PASA NO SET APRV. OBSERVAR O PDRLOG2020
/A5-PASA.EMPH AT& 31/AGO/2020.

NUM. TRANSFERENCE :

EV. ESF PTRES FONTE
300063 1 171397 0100000000 449052

ND SB UGR PI V A L O R
25.500,00160504 E6SUPLJA5PA

uANCADO POR : 89372409634
PF1-AJUDA PF3=SAI PF4-ESPELHO PF12=RETORNA

ALVIM UG : 160504 29Jan20 08:42



DIEx n° 32-Set Aprov/Div Adm/HGeRJ
EB: 65344.002730/2020-51

Rio de Janeiro, RJ, 5 de margo de 2020.

Do Encarregado do Setor de Aprovisionamento
Ao Sr Fiscal Administrativo
Assunto: requisigao de material

1. Solicito providencias, nos termos do contido na Lei 8.666/1993 e na IG 12-02,
no sentido de adquirir o material descrito a seguir, conta contabil 44.90.52.

2. A aquisigao e necessaria para melhoria na qualidade dos servigos prestados pelo
Setor de Aprovisionamento do Hospital Geral do Rio de Janeiro.

Unidade QuantidadeDescrigaoItem

Fogao Industrial de 6 bocas Und 11

Pass Thru Aquecido Vertical Und 124

CNPJ: 14.203.779/0001-UASG:160318PE: 04/2019
57

QuantidadeDescrigao UnidadeItem

Maquina de Lavar Lougas NT300 Und 150 3T

CNPJ: 18.007.154/0001-UASG:160318PE: 4/2019
70

DANIELLE DA SILVA CIPR1ANO - 1° Ten
Encarregado do Setor de Aprovisionamento

"INTENDENCIA: SOLDADO DO ACANTO, UM SECULO DE EXCELENCIA NA
LOGISTICA MILITAR TERRESTREI f f ?

1/110.2.152.4/sped/protocolo/redacao/eb/RedigirDiexSimplesAction.do?method:=imprimir&id_doc=23157



https://www2.comprasnet.gov.br/siasgnet-atasrp/secure/manterSpli .. .SIASGnet-ATASRP - Solicita^o de Adesao
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Area de Trabalho
Consults®
Atob|ente:PR02UCAQAdesao
Ges&teSao
A?c»aso
=i [52121> COMANpOOOEXERCITo”
-li

I Modalidade de LicltapSo
I jPregao Elelronlco

Solicitagao de Adesao 05/03/202010:25:32 j
l

UASG Gerenciadora
j M60318- ESCOLA DE SARGENTQS DE LOGISTICA

N° do Process0

(65340005532201^
i

Compra Nacional
•N5o j

Gerenciada/Autorizada ME/SGD
(Nio

N° da Licitagao U° da IRP
f~~

00014/201800004/20191 :

•4 Solicitajao ];• liens | Ocorrencias j

Ocorrenciasj ;
• CPF do Res_po_nsavel

j j 26/02/2020 11:10 Sojicitada adesao_para o fornecedor 14.203.779/0001-57 - ESTOQUE LOCAL OOMERCiO DE MATERIA1S EIRELI para oilem 1 com a quanlidade 1. ; 091.018.257-47
i ( 26/02/2Q20ll:11 Solicttada adesao para 0 fornecedor 14.203.779/0001-57 - ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI para oitem 24 com a quanlidade 1. ; 091.018.257-47

091.018.257-47 t i

Motivo, _Oata/Hora
i

.i

i i 28/02/202011:11 ! Solicitada adesao para o fornecedor 16.007.154/0001-70- ALL WORK COMERCIAL - EIRELI para 0 itemJiO com a quanlidade t.
• | 28/02/2020 11:11 j^olicitagao enviada para anSlise.

i 04/03/202015:54 j Iniclada a analise da solicitagao.
| 04/03/2020 15:57 j Solicltacao concluida.

-
091.018.257-47 |
092.563.327-52 ;

“—i I !! r ;092.563.327-52 i ! i;

05/03/2020 10:241 of 1



https://www2.comprasnet.gov.br/siasgnet-atasrp/secure/manterSqli...
SIASGnet-ATASRP - Solicitagao de AdesSo
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Area deTrabalho
Consuffas
A ^nbiente:PEQOlJeAQ
AflBSK—_

—-----
Af4Sgao

[52121- COMANDO DO EXERCITO

26/02/202011:11:44Solicitagao de Adesao

UASG Gersnciadora
[160316 - ESCOLAPISARGENTOS DE LOGISTICA

Compra National± Gerentiada/Autorizada ME/SGD

!l\iaoN° da Uciiayao

f~~
00004/2019]

N® da IRP N® do Process0

{65340005532201^
Modalldade de Llcitacao

| iPregao Etetronlco .
j^00014/2018; ;NSO

:

i;' - f;i|;| Soliclta$ao | Hens -| Ocorrencias

OcorrSncias __
! | Oata/Hora

I 28/02/2020 11:10!Solicitada adesao para o fomecedor 14.203.779/0001-57 - ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI para 0 item1 com a quantidade1
CPF do Responsavet

f 091.018.257-47
Molivo

[28/02/2020 11:11 Solicitada adesao para 0 fornecedor 14,203.779/0001-57 - ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI para 0 item 24 com a quantidade 1. j
• i 1 26/02/2020 11:11 Solicitada ades§o para 0 fomecedor 18.007.154/0001-70 - ALL WORK COMERCIAL - EIRELI para 0 item 50 com a quantidade 1.
. i 091.018.257-47

091.018.257-47
.1

=
1

- 1

1ofl 28/02/2020 11:11



https://www2.comprasnet.gov.br/siasgnet-atasrp/secure/manterSoli..,
SIASGnet-ATASRP - Solicita^ao de Adesao
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Area de Trabalho

Consulfas
Ambiente:PROOUQAO

Adesao
Solicitagao de Adesao 05/03/20201024:51

Gf?B&ta9§o —-
4feio=| 52121 - COMANDO DO EXERCITO

Modalidade de Licitagao

; iPregao Eleironico ]

UASG Gerendadora

I [160318 - ESCOLA DE SARGENTOS DE LOGISTICA

Gerenciada/Auforizada ME/SGD

moN° da licilagao
( 00004/2019-

N° da 1RP

^ 00014/2018]
N9 do Processo
(653400055322019]

Compra Naciortal
J}Nao

r̂ r-T: h
i:i
[ ] Solicltagao Ocorrenciasliens

:!
j......... .« I

i- Filtro —
• N° do Hem
i

Qescrigao do Item Fornecedor

3j
!

ms
s.
r 3J 3desao(oes) soiicitada(s)

:

Quantidade
SolicitadaFornecedor Situagao AgaoAdesSo

Item

14.203.779/0001-57 - ESTOQUE LOCAL
COMERCIO DE MATERIAIS EIRELf

i
i

34185 - FOGAO INDUSTRIAL 0 >*: Quantidade do
Edital

Unidade de
Fomecimento

Und

Quantidade
Homologada

Valor
Unit£rioN° do Aceila , Q,Vigencia 0 # I® Marca

!
1

Item ' 10 i

29/11/2020 26 R$
144 01 1441° Venanclo I

3.675.7000
.:

V7—.
f

i
14.203.779/0001-57 - ESTOQUE LOCAL
COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI197310 •EQUIPAMENTOS PARA COZINHAR, ASSAR E SERVIR

ALIMENTOS 0 i4Quantidade
Homologada i Unitario

j 4.299,2000 |

Valor
lSBUnidade de

Fomecimento
N°do , Quantidade do

Edital
Marca Aceila Ct* -1 1

Vigencia 0 a# 0 1
I

1
Item t

FriluxUnd 29/11/2020 0 1° 803724 80 l

18.007.154/0001-70- ALL WORK COMERCIAL -
EIRELI150141 •MAQUJNA LAVAR LOUQAS I

N® do j Quantidade do i
I Item Edital

“ r r .
Vigencia j01sA ;I®

29/11/20201 2 [ 1

sir.0Quantidade
Homologada

Valor
UnitarioUnidade de

Fomecimento

1

Marca Aceita : Q1 !10
i

i R$Und50 59 NE77ER 591° 17.500,0000
!

!
i i

3 regisiros enconirados, exlbindo tcdos os registros.
!

stipse

05/03/2020 10:24
1 of 1



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

laRMCIVIL
HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

Rio de Janeiro, 05 de Marco de 2020.

ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI
CNPJ 14.203.779/0001-57
Solicito a possibilidade dessa empresa autorizar a utilizafao do pregao abaixo, como UG nao paiticipante, de
acordo com o que prescreve o Decreto 7.892/13:
PREGAO: 04/20' 9
UASG: 160318

VALOR TOTAL(R$)VALOR UNIT (R$)QUANTITEM
3.675,703.675,7011
4,299,204.299,20124

RS 7.974,90TOTAL

Setor de Aprovisionamento do Hospital Geral do Rio de Janeiro
Avenida Duque de Caxias, Nr 1.551-Vila Militar-Rio de Janeiro-RJ
Telefone: (21) 2457-1744 -e-mail: aprov hgeri@Yahoo.com.br
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HGERJ - HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

A/C.: SGT Cruz

AUTORIZACAO

Baseado no Paragrafo Segundo do Art. 8° do Dec. 3931/01,que versa:

"... Cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de prego, observar as condigoes nela
estabelecidas, optar pela aceitagao ou nao do fornecimento, independentemente dos quantitativos

registrados em ata, desde que este fornecimento nao prejudique as obrigagoes anteriormente
assumidas...".

Concorde em fornecer os item 1, (^i^̂ ^̂ l^mdai^nas mesmas conduces
propostas na ata de registro de pre?o do|SCOLift DE SARGENTOS^E*<LQjglSTIGA^ ,OASG^160318,
SRP. * 04/2019, isto e, nos mesmos pregos praticados na devida ata, nos prazos de entrega

estipulados e nas quantidades ja mencionadas nesta Ata de Registro de Prego.

Rio de Janeiro, 05 de Margo de 2020.

ANDREIA XAVIER DE BRITO - SOCIA
RG: 10027172- 5
CPF: 034.449. 567-11

IFP

Estrada Coronel Pedro Correa, 740 sala 711- Curicica - TEL: (21] 3217-4899 CNPJ 14.203.779/0001-57 IE.
79.474.746



Flytec Comercial Ltda
R.ua, Tefyer CaniiOi/iti-. 133 ds&heUjUf ‘205 -

ftlaAac&u% - 1\(&d& <Janeif\& — Jff.
Cm01957.5W0001-4S It
73.095.830
&>\£U£: Cj&r\tat#$ijj&C@ya$v5&- c&rn,

HGERT
PROPOSTA DF, PRECOS

QUANESPECIFICACAO VALORTJNDN° T VALOR TOTAL

R$R$ 3.798,00 3,798,0011 UNOFogao 6 bocas com chapa
R$R$ 4.440,00 4.440,0012 UNDPass thru - aquecido - 220v
R$

R$ 8.238,00

Declaramos que esta Proposta possue Validade de 15 dias
Declaramos que o prazo de entrega sera de 15 dias uteis
Declaramos que os produtos possuem Garantia de 12 meses {1ano)

Rio de Janeiro,05 de Margo de 2020

Andre Cerqueira Fragoso
Rg. 20.22619-5 Cra/Rj - CPF. 633.950.537-68



ADL 0ISTR1BUID0RA E PRESTADORA DE SERVICOS LTDA
CNPJ ne 12.002.287/0001-78

AV DE SANTA CRUZ 173B QALPAO
CEP.22790-704
E.MAIL- AdfJZ019Gyahoo.com

HGERdF,
*̂«11 :...

mm.. .TOT

QUANT Valor TOTALValurUNIDescri(ao
R$R$ 4.300,00 4.300,0011 Foqao industrial 6 bocas com chapa
R$R$ 4.350,00 4.350,0012 Pass thru quente 220v
R$
Rg • 8-650.00mmJ .V-.

Prazo de entrega 20 dias - Proposta:20 dias -Garantia 6 meses
Rio de Janeiro, 05 de Margo de 2020



Ministerio da Economia
Secretaria Especial de Desburocratizagao, Gestao e Governo Digital

Secretaria de Gestao

Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF

Declarafao
Declaramos para os fins previstos na Lei n* 8.666, de 1993, conforme documentagao registrada no SICAF, que a
situa^ao do fornecedor no momento e a seguinte:

Dados do Fornecedor
CNPJ:
Razao Social:
:Nome Fantasia:
Situa^ao do Fornecedor: Credenciado

14.203.779/0001-57
ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI

Data de Vencimento do Cadastro: 14/10/2020

Ocorrenciasj^Ii^edmentqs
Ocorrencia:
Impedimento de Licitar:
Ocorrencias Impeditivas indiretas: Nada Consta
Vinculo com "Servico Publico”:

Nada Consta
Nada Consta

Nada Consta

Niveis cadastrados:
I - Credenciamento
II - Habilitagao Juridica
III - Regularidade Fiscal e Trabalhista Federal

Receita Federal e PGFN
FGTS
Trabalhista (http://www.tst.jus.br/certidao)

IV - Regularidade Fiscal Estadual/Distrital e Municipal
Receita Estadual/Distrital
Receita Municipal

VI - Qualificagao Economico-Financeira

Validade
Validade
Validade

24/05/2020
04/04/2020
12/07/2020

Validade:
Validade:

10/04/2020
30/04/2020

Validade: 31/03/2020

Emitido em; 18/03/2020 10:39
CPF: 091.018.257-47 Nome: RODRIGO GOMES DA CRUZ
Ass: _

1 de 1



Detalhamento das Sancoes Vigentes - Cadastro de Empresas Inidoneas e Suspensas - CE1S - Portal da transparency13/03/2020
)

FILTROS APUCADOS:

CPF / CNPJ: 14203779000157
r

LIMPAR
1

Data da consulta: 18/03/2020 10:40:10
Data da ultima atualiza^ao: 17/03/2020 18:00:09

r .... "Y •'V: I0RGA0/ENTIDADE SANCIONADORA S TIP0 DASANfAO | DATA DE PUBLICAtJAO DA SAN^AO
X-./.I DETALHAR ! UFD0 SANCI0NAD0NOME DO SANCI0NAD0CNPJ/CPF DO SANCI0NAD0i

i iL v -r . .1 •• >***!' ::MCV«(! •I./*lx’’!'xK**v .. ;
Nenhum registro encontrado:

.JL.., "" "" A.vv:>Mc*i A' » <•:*»v •%:•A*.\ " Mf t M mW .V.1I J.••i Vi'VXAM***' * »' AVVkfMWiYWMi't"x*« •*••»>•

wv/w.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis?paginacaoS(mples=true&tamanhoPagina=&.offset=&direcaoOrdenacao=asc&coIunasSelecionadas=linkDetalhamento%2CcpfCnpj%2Cnome%2CufSancionado%2Corga.., 1/1



£sm Sfateusa tofcegradc
tlsAdminisfracao Rnancmm
do GovemoFederal

Data e hora da consulta:
Usudrio:

18/03/2020 10:41:
09101825747

Cadastro Informativo de Creditos Nao-Quitados - CADIN
Total de Registros 0

Ha ate 30 dias:
Ha mais de 30 dias:

Situagao
Adimplente

Tftulo:
ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI

CPF/CNPJ:
14203779

Data/Hora de Inclusao- jjsrtiss:

^Kfiredor^

* Registros inclufdos ha ate 30 dias.
1 de 1



JUSTICA DO TRABALHO

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS

Nome: ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI
(MATRIZ E FILIAIS) CNPJ: 14.203.779/0001-57

Certidao n°: 6805057/2020
Expedigao: 18/03/2020, as 10:43:01
Validade: 13/09/2020 - 180 (cento e oitenta) dias, contados da data
de sua expedigao.

Certifica-se que ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS EIRELI

(MATRIZ E FILIAIS), inscrito(a) no CNPJ sob o n°
14.203.779/0001-57, NAO CONSTA do Banco Nacional de Devedores
Trabalhistas.
Certidao emitida com base. no art. 642-A da Consolidagao das Leis do
Trabalho, acrescentado pela Lei n° 12.440, de 7 de julho de 2011, e
na Resolugao Administrativa n° 1470/2011 do Tribunal Superior do
Trabalho, de 24 de agosto de 2011.
Os dados constantes desta Certidao sao de responsabilidade dos
Tribunais do Trabalho e estao atualizados ate 2 (dois) dias
anteriores a data da sua expedigao.
No caso de pessoa juridica, a Certidao atesta a empresa em relagao
a todos os seus estabelecimentos, agendas ou filiais.
A aceitagao desta certidao condiciona-se a verificagao de sua
autenticidade no portal do Tribunal Superior do Trabalho na
Internet (http://www.tst.jus.br).
Certidao emitida gratuitamente.

INFORMALAO IMPORTANTE
Do Banco Nacional de Devedores Trabalhistas constam os dados
necessarios a identificagao das pessoas naturais e juridicas
inadimplentes perante a Justiga do Trabalho quanto as obrigagoes
estabelecidas em sentenga condenatoria transitada em julgado ou em
acordos judiciais trabalhistas, inclusive no concerriente aos
recolhimentos previdenciarios, a honorarios, a custas, a
emolumentos ou a recolhimentos determinados em lei; ou decorrentes
de execugao de acordos firmados perante o Ministerio Publico do
Trabalho ou Comissao de Conciliagao Previa.

Duvidas e. stagestoes; cndt@tst.ju5.br



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

ESCOLA DE SARGENTOS DE LOGISTICA
(Nu do C Instr de MM/1938)

ESCOLA MARECHAL PAIVA CHAVES

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N“ 004/2019
(Processo Administrative) n° 65340.005532/2019-46)

ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

„1. DOOBJETO
1.1. Aquisipao de eletroeletronicos e equipamentos de cozinha industrial para a Escola de Sargentos

de Logistica, conforme condipSes, quantidades, exigencias estabelecidas neste instrumento:
1.1.1. Especificapoes dos materiais e quantidades:

Especificapao do Material QtdeItem
FOGAO INDUSTRIAL 6 BOCAS

Caracteristicas do produto: Com Chapa 40 x 40 Inox Caracterlsticas Fogao Industrial 6
Bocas com chapa 40 x 40 Baixa Pressao Inox. Embalado, com manual de instrupoes. -
Especificapoes Tecnicas: Similar ou superior ao modelo ITAJOB!Confeccionado em
chapa apo inox 430. Grelhas em ferro fundido, com dimensao 40 x 40 cm e pintura
eletrostatica a po cinza claro. Queimadores em ferro fundido, pintura eletrostatica
METADE SIMPLES E METADE DUPLO (Espalhadores com chama dupla de 170 mm e
chama simples de 130 mm de diametro). Registro tipo Apis. Chapa. Fogao preparado para
Gas GLP. DIMENSOES DO FOGAO: (Alt. X Larg. X Prof.) 800 x 1980 x 1120 mm. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

1441

CHAPA QUENTE A GAS

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 750 x 800 x 850 mm - Corpo estrutural e
painel frontal totalmente apo inox com acabamento escovado; chapa de trabalho em apo
carbono, com acabamento superficial polido; 02 Zonas de aquecimento distintas; - Gaveta
lateral coletora de residuos na parte inferior do equipamento em apo inoxidavel;
Acionamento a gas (registros de gas com sistema de supervisao de chama e de seguranpa)
(termostato com regulagem de 50 a 300°C); Chapas de rotapao contra respingos do
processo nas laterais e traseira; Botoes de acionamento em material isolante termico,
proporcionando maior seguranpa ao manuseio do operador; Queimadores com alto
rendimento de queima e baixo consumo de gas, fabricados em tubo de apo INOX,
acendimento manual, registros de acionamento do gas fabricados em latao forjado com
lubrificapao permanente e saida para sensor de chama que supervisiona a chama piloto,
possuindo posipao de seguranpa que nao permite aciona-lo acidentalmente, e regulagem de
chama modulavel de intensa a moderada. Consumo GLP: 0,75 lcg/hora. O equipamento
deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

1772

1/26)(Pregao Eletronico N° 004/2019-Escola de Sargentos de Logistica



ELP IU
O

FORNO COMBINADO A GAS (GLP)
EQUIPAMENTO MULTIFUNCIONAL DE COC^AO INTELIGENTE 20 X 1/1 GN
ELETRICO
(Fomo combinado proprio para aplicagao era processos de COC9S0)

Caracteristicas do produto: • Aparelho de cozedura para a cozedura automatica (modo
automatico) de Carne, Aves, Peixe, Legumes e Guamiqoes, Pratos a base de ovos/
Sobremesas, Produtos de pastelaria/padaria; • Com sistemas inteligentes para a otimiza9ao
de cargas mistas na produ9ao e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e
conservaqao; •Utilizaqao de aplicativo para controle e operaqao remota do equipamento; •
Forno de ar quente com temperatura maxima de 300°C (modo de fomo combinado)
segundo DIN 18866 com catalisador em ceramica integrado segundo DIN18866 esta
incluido para a maioria dos metodos de cozedura utilizados na cozinha industrial e
profissional, para a aplica9ao opcional de vapor e ar quente, seja em modo individual,
sequencial ou combinado; • Pastilhas de detergente e de conservaqao (detergente solido)
para maior seguran9a e prote9ao da saude; •Transmissao de dados HACCP e atualizaqoes
de software por interfaces integradas de Ethemete USB; •Limitador termico de seguran9a
para 0 gerador de vapor e para 0 aquecimento a arquente; * Homologado para urn
funcionamento sem monitorizaqao humana, segundo VDE; • Altura maxima das
prateleiras 1,60 m com uso de urn armario inferior original; •Ventilador com rotor de freio
integrado; • Possibilidade de controle remoto do equipamento com software e aplicativo
movel; • Graficos sobre 0 clima atual da camara de cozimento, 0 processo de cozimento
seguinte previsto, historico e previsoes bem como op9oes para 0 final do cozimento; •
Informa9ao em tempo real, na tela, sobre adaptaqoes automaticas do processo durante 0
cozimento; • Vista geral de todas as adaptaqoes automaticas do processo de cozimento;
Aparelho de cozedura para a cozedura automatica (modo automatico) de Came, Aves,
Peixe, Legumes e Guamipoes, Pratos a base de ovos/Sobremesas, Produtos de
pastelaria/padaria; Com sistemas inteligentes para a otimizaqao de cargas mistas na
produyao e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e conservaqao;
Utiliza9§o de aplicativo para controle e opera9ao remota do equipamento; Fomo de ar
quente com temperature maxima de 300 °C (modo de fomo combinado) segundo DIN
18866 com catalisador em ceramica integrado segundo DIN 18866 esta incluido para a
maioria dos metodos de cozedura utilizados na cozinha industrial e profissional, para a
aplica9ao opcional de vapor e ar quente, seja em modo individual, sequencial ou
combinado; • Pastilhas de detergente e de conserva9ao (detergente solido) para maior
seguran9a e proteqao da saude; Transmissao de dados HACCP e atualizapoes de software
por interfaces integradas de Ethernet e USB; Limitador termico de seguran9a para 0
gerador de vapor e para o aquecimento a ar quente; •Homologado para um funcionamento
sem monitorizaqao humana, segundo VDE; • Altura maxima das prateleiras 1,60 m com
uso de um armario inferior original; Ventilador com rotor de freio integrado; •
Possibilidade de controle remoto do equipamento com software e aplicativo movel;
Graficos sobre 0 clima atual da camara de cozimento, o processo de cozimento seguinte
previsto, historico e previsSes bem como op9oes para 0 final do cozimento; Informa9ao
em tempo real, na tela, sobre adaptapoes automaticas do processo durante 0 cozimento;
Vista geral de todas as adapta9oes automaticas do processo de cozimento; Vista geral de
todas as adapta9oes automaticas do processo de cozimento; Tela auto configuravel,
personalizavel (imagens, texto, etc.); • Modo registro - DetermLnacao das etapas de
cozimento ideais, controladas pela temperature do nucleo para produtos calibrados para
uso posterior sem sonda de temperature do nucleo, com pondera9§o automatica da
quantidade a carregar; • Uso auto intuitivo, adapta-se a rotina de utilizagao; 8,5" Monitor

683
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cores TFT e ecra tactil com simbolos intuitivos para facil operagao; Controle de diversos
equipamentos por um display do equipamento (os equipamentos devem estar conectados
entre si); Fungao de ajuda online, manual de instrugoes de servigo e livro de cozinha;
Sistema de limpeza e de conservagao automatico, independente da pressao da rede, para
fomo e gerador de vapor; 7 niveis de limpeza para a limpeza e conservagao autonoma
(sem monitorizagao), tambem durante a noite;* Limpeza e descalcificagao automaticas e
simultaneas de gerador de vapor, atraves de produtos solidos, gerando mais seguranga ao
usuario; Solidtagao automatica de limpeza com aviso do nivel de limpeza e da quantidade
de produto do grau de sujidade; Visualizagao do grau de sujidade e estado de manutengao;
• Sistema de diagnostico com indicagoes automaticas de avisos; Porta da camara de
confeccao com vidro triplo e ventilagao na parte traseira, dois vidros internos giratorios
(para facil limpeza) com revestimento especial com reflexo de calor; Iluminagao de LED
para a camara de confecgao e as prateleiras - energicamente economica, duravel e pouca
necessidade de manutengao; Sinalizagao otica de prateleiras; Sensor do nucleo termico
com 6 pontos de medigao, assim como corregao automatica em caso de introdugao
incorreta e posicionador para o sensor de temperatura; • Medigao, ajuste e regulacao da
umidade com exatidao percentual; Medigao, ajuste e regulagao da umidade com exatidao
percentual; Memoria de programagao para, pelo menos, 1200 programas de cozedura com
ate 12 passos cada;* 3 modulos de cocgao manual, com temperatura minima de 30 °C e
maxima de 300 °C com ar quente ou combinacao; • Interface Ethernet e USB integrada; •
Gerador de alta potencia de vapor fresco com descalcificagao automatica; * Circulacao
dinamica do ar na camara de confecqao pelo rotor reverslvel do ventilador com 5
velocidades do rotor, programavel; •Sistema integrado de separaqao de gordura, sem filtro
adicional de gordura, sem necessidade de serviqos de manutenqao; • Valvulas magneticas
separadas para agua normal e agua mole; •Funqao para arrefecimento rapido do fomo por
meio dum rotor do ventilador; • Adaptafao automatica as particularidades do lugar de
instalaqao (altitude, clima, etc.); • Bastidores pendentes extraiveis, orientaveis, com guia
adicional para o coletor de gordura; Material interior e exterior em aqo inoxidavel 304
(DIN 1.4301); • Conexao fixa a tubagem de esgoto conforme a SVGW; • Alimentaqao de
energia conforme as necessidades; • Tabuleiro longitudinal para 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8
acessorios GN; • 5 velocidades programaveis de circulacao do ar; • Arranque automatico
do aparelho com programagao de data e hora de arranque; • Smalizagao da iluminagao
LED apos terminar a fase de pre-aquecimento, assim como apos terminar todo o processo;
•Capacidade: 20 x 1/1 GN; •N° de refeigoes por dia: 150-300; ‘Gabinete externo e cabine
de cocgao todo em ago 304, com as seguintes dimensoes maximas: • Largura: 879 mm;
•Profundidade: 791 mm; •Altura: 1782 mm; • Altura: 1782 mm; • Peso (rede): 299 kg;
• Peso (bruta): 343 leg; • Ligagao de agua (tubo flexivel de ar comprimido): 3/4" / d 1/2"; •
Pressao de agua: 150-600 kPa /0,15-0,6 Mpa / 1,5 - 6 bar; Ligagao para descarga de
agua: DN 50 mm; • Transporte /Ligagao de gas: %” NTP; • Carga conectada eletricidade:
44 kW; • Potencia "Vapor": 38 kW; • Potencia "Ar quente": 44 kW;* Garantia de fabrica:
minimo 2 anos* Instalagao: - Voltagem: 3 AC 220V; - Frequencia: 50/60Hz. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.
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FORNO TURBO A GAS (GLP)

Caracteristicas do produto: - Comando em teclado eletronico e mostrador em display
digital para temperatura e tempo; Geragao de vapor por injegao automatica e direta na
camara, nxvel de vapor regulavel para: baixo. medio e alto; Construido em a90 inoxidavel
ANSI 430 com porta de vidro temperado e capacidade para 16 assadeiras Med: 60 x 80
cm, indicado para panificagao; Sistema a gas de baixa pressao com controle de seguranga
automatico e Ilummagao interna com comando no painel; Aquecimento a Gas, Largura
(mm) 711 Prof, (mm) 939 Altura (mm) 1087, totalmente em a9o inoxidavel. 0
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

4

MESA COM CUBA

Caracteristicas do produto: 1800 x 700 x 850 mm com Cuba 500 x 400 x 250
DETALHE: Borda Quadrada Frontal - Vinco Lateral Alto - Evita Queda de Agua De
ENCOSTO (com espelho) Sistema de Produgao de Mesas Desmontaveis: CAD/CAM,
corte a laser, Solda: TIG em atmosfera de argonio invisiveis, atraves de maquina
Robotizada. Dobras: Dobradeira robotizada com programagao CNC. Acabamento:
Escovado. Bitola de chapa : #18 (1,2 mm). Tampo superior: em chapa de a9o inoxidavel
304, liga 18.8 espessura de 1,2 mm, dotado de bordas de acabamento de 40 mm nos lados
livres acabando com dobra de 10 mm em 90 graus, com ressalto para contengao de
ltquidos (quanto dotado de cubas); Meia saia estrutural inox 304 de 100 mm que aumenta
a resistencia da mesa, Pes desmontaveis e sem contra ventamento. Espelho traseiro de 100
mm. Estrutura inferior: executada em cantoneira em ago inoxidavel com 1,2 mm de
espessura, parafusada ao tampo. Espelho de acabamento: traseiro no lado que tangencia a
parede com 100 mm de altura. Pes: em tubo ago inox padrao 304 com diametro de 1.1/2”
dotados de sapatas de nivelamento em polipropileno injetado. Cubas: executadas em chapa
de ago inoxidavel, espessura de 0,8 estampadas. Prateleira Inferior: executadas em chapa
de ago inoxidavel 304, espessura de 1,2. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e
deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

2505

MESA INOX COM PRATELEIRA

Caracteristicas do produto: 1380 x 480 x 1750 DIMENSAO: 1380 x 480 x 1750 - Corte
a laser, Dobras: Robo de Dobra. Acabamento: Escovado. Estante 4 pianos lisos
desmontavel, "regulaveis" executados em chapa de ago inoxidavel 304 liga 18.8, com
bordas de acabamento de 40 mm, 4 pes em L construidos em ago inox 304 # 2,0 mm O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

3316

MESA INOX COM PRATELEIRA

Caracteristicas do produto: Mesa Lisa com Espelho Traseiro - Caracteristica
Construtiva: Tampo: Em ago inoxidavel-Serie 300-Bitola n° 20 (1,0 mm), borda frontal
40 mm. (TMLE20-2200). Prateleira: Lisa em ago inoxidavel - Serie 300 - Bitola n° 20
(1,0 mm), borda frontal 30 mm. (PL20-MLE2200) Pes: Em tubos de ago inox 0 1” 1/2 x 1
mm. Sapatas niveladoras em Nylon para ajuste de altura. Dimensoes: 2200 X 700 X 900
mm. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

1667
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FLP

BALCAO PISTA FRIA com acabamento por cima do granito

Caracterlsticas do produto: Utilizaqao: Acondicionar saladas e sobremesas. Temperatura
de trabalho: 5°a 10°C.Refrigera9ao: pista fria. Revestimento: Laminado Freijo Escuro,
Vidro curvo salivador, Iluminaqao fluorescente:Tampo em Granito Verde Labrador,
Capacidade:6gnsl /lx65mmou 12 gns Vz x 65 mm (nao inclusas). O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

2088

CARRO CUBA DIMENSAO

Caracteristicas do produto: 870 x 630 x 850 mm - Carro cuba, construida em a90 inox
304 bitola 18 com cuba estampada 600 x 500 x 300 mm, dotado de 04 rodizios (sendo dois
fixos e dois giratorios com diametro de 4”)- O equipamento deve ter assistencia tecnica
local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

1069

CARRO LAVAGEM DE CEREAIS

Caracteristicas do produto: - DIMENSAO: 705 x 484 x 1030 mm - Carro para lavagem
de cereais, construida em aqo inox 304 bitola 18, com cuba 80 litros, dotado de 04 rodizios
(sendo dois fixos e dois giratorios com diametro de 4”). O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

11410

CARRO AUXILIAR 2 PLANOS

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 890 x 480 x 1000 mm - Carro transportador
auxiliar construido em aqo inox 304 bitola 18 dotado de 04 rodizios (sendo dois fixos e
dois giratorios com diametro de 4”), fixado com parafusos de a90 inox a montantes em
cantoneira de aco inox. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser
instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

12711

CARRO REMOLHO DE TALHERES

Caracteristicas do produto: - DIMENSAO: 610 x 405 x 500 mm Carro para remolho de
talheres, construida em aco inox 304 bitola 18, acompanha GN l/lxl50mm com alqa,
dotado de 04 rodizios (sendo dois fixos e dois giratorios com diametro de 4”). O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

13212

CARRO P/ DETRITOS C/ PEDAL 68 L

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 370 x 370 x 640 mm Carro em ago inox 304
para transporte de detritos com pedal para acionamento da tampa, dotado de 04 rodizios
(sendo dois fixos e dois giratorios com diametro de 4”) O equipamento deve ter assistencia
tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

29013

CARRO PLATAFORMA

Caracteristicas do produto: DIMENSAO: 890 x 480 x 1000 mm - Carro transportador
auxiliar, dotado de uma plataforma executada em chapa de ago inox 304 espessura de 1,5
mm, movendo-se sobre 04 rodizios de INOX de 5” (sendo 2 fixos e 2 giratorios). O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

78614
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FATIADOR DE CARNES INOX

Caracteristicas do produto: Fatiador de came robusto, com motor monofasico de 1/2

CV, indicado para a padronizapao de cortes de cames em fatias. Base da maquina em apo

inox, com deslizamento suave da mesa de corte, montado em mancais com buchas e

rolamentos especiais.Regulagem milimetrica, conferindo maior qualidade e precisao do

corte, com espessura de ate 15 mm. Disco fatiador de alta durabilidade, temperado,

cromado e polido, proporcionando maior resistencia ao desgaste e precisao no

corte.Sistema de Seguranpa.Botao de emergencia. Chave geral, Botao de resetagem,

Tampa de protepao da lamina com sensor de seguranpa nao permitindo o funcionamento

da maquina quando removida, Cairo com protetor semi circular de acrilico para proteger

as maos do operador durante o processo de corte, Anti rearme que impede o religamento

automatico da maquina em casos de desligamentos anormais de energia eletrica, Potencia:

0,5CV/700W, Frequencia: 60Hz; Voltagem: 220V; Altura: 525 mm; Largura: 765 mm;

Profimdidade: 720 mm; Produto deve estar em conformidade com a NR-12 e INMETRO;

O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de

credenciados do proprio fabricante.

89
15

CORTADOR E FATIADOR DE FRIOS AUTOMATICO

Caracteristicas do produto: Sistema de seguranpa NR-12. Todas as pepas em contato

com os alimentos, sao de fundipao de aluminio especial com acabamento em anodizado

brilhante. Base inteiramente construida em apo inox fosco escovado. Dimensdes
aproximada: Altura: 585 mm, Largura: 520 mm, Comprimento: 490 mm. Peso
aproximado: 29,8 kg. Faca (Diametro): 300 mm - Motor: HP: 1/3, Tensao: 220, Hz 50/60;

O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de

credenciados do proprio fabricante.
DESCASCADOR TUBERCULOS EM ACO INOX 25 kg

94
16

Caracteristicas do produto: Estrutura em apo inox e equipada com bocal especial para o

descarregamento do produto apos processado. Equipada com TIMER, permitindo a
padronizapao do tempo de processamento. Para facilitar a limpeza da maquina e montada

sobre pes metalicos de altura de 200 mm, com borracha ante derrapante, sistema de

Seguranpa, botao de emergencia, chave geral, botao de resetagem tampa com sensor de
seguranpa nao permitindo o funcionamento da maquina quando aberta, bocal especial

desenvolvidocomsistemadeaberturaqueimpedeoacessodasmaosdooperadorasareasderiscoda

maquina, durante o processamento, anti rearme que impede o religamento automatico da

maquina em casos de desligamentos anormais de energia eletrica, interface do operador

em 25V, potencia: lCV/820WFrequencia: 60HzVoltagem:220V.OBS: Produto deve esta

em conformidade com a NR-12 e INMETRO. O equipamento deve ter assistencia tecnica

local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

98
17
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MOEDOR DE CARNE INOX SEM PRE CORTADOR, COM BOCA 98

Caracteristicas do produto: Conjunto da boca mais caracol em ferro fundido estanhado,
com sistema que impede o acesso das maos as areas de corte. Gabinete de chapa de ago
inox escovado. Motor trifasico de 2 CV de potencia. Bandeja em ago inox. Sistema de
transmissao por engrenagens de ago e rolamentos, sem eixo excentrico, dispensando
regulagens para eliminar ruidos. Sistema de Seguranga. Botao de emergencia. Chave geral.

Botao de resetagem. Bandeja com sensor de seguranga nao permitindo o fimcionamento da
maquina quando removida. Anteparo localizado no bocal da bandeja que impede o acesso
das maos nas areas de corte. Conjunto unico formado pelo caracol, disco e faca.Anti
rearme que impede o religamento automatico da maquina em casos de desligamentos
anormais de energia eletrica. Interface do operador em 25 V. Sequencia de fases que
impede giro no sentido contrario. Potencia: 2 CV/1100 W. Frequencia: 60 Hz; Voltagem:
380V. OBS: O Produto deve estar em conformidade com a NR-12 e INMETRO. O

7018

equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.
PROCESSADOR DE ALIMENTOS INOX, COM 6 DISCOS DIAMETRO 203 mm

Caracteristicas do produto: Potencia: 0,33 CV/600 W; Frequencia: 60Hz; Voltagem:
220V. Altura: 640.00 mm; Largura: 300.00 mm; Profundidade: 640.00 mm. Consumo:
0.00 kW/h. Producao: 250 kg/h; Rotagao do Disco: 438 rpm; Diametro do Bocal Redondo:
48 mm. OBS: Produto deve esta em conformidade com a NR-12 e INMETRO. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

9219

AMASSADEIRA ESPIRAL 2 V 40KG EPOXI

Caracteristicas do produto: Capacidade: 40 Kg de massa pronta Potencia trifasica :
2,5/4,0CV - 2 Velocidades Material: Epoxi - Velocidade: 242 RPM Peso liquido: 261 Kg
Peso bruto: 290 Kg Dimensoes (A x L x C):1270 x 620 x 1200 mm. O equipamento deve
ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

7020

AMASSADEIRA ESPIRAL 15 Kg AE15

Caracteristicas do produto: Trifasico 2 velocidades, 15 kg de massa pronta 930 x 410 x
880 mm. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

6821

CELINDRO LAMINADOR TRIFASICO

Caracteristicas do produto: para sovar e laminar massas para paes, pizza, pastel, lasanha,
caneloni, tortei, ravioli, rondeli, e similares, em chapa de ago carbono cortado a laser
dobrada e coberta por pintura epoxi, sistema de transmissao por correias que permite um
funcionamento suave e silencioso, dimensoes, componentes e peso ideais para um
excelente sovado, montados totalmente sobre rolamentos duplos, o que garante longa vida
util e menos manutengao, produzido conforme normas brasileiras de seguranca NBR
13.864/97, DIAMETRO DOS ROLOS: 165 X 600mm, POTENCIA: 2 motores de 2 CV,
CAPACIDADE: 35 Kg, ABERTURA DOS ROLOS: 0 a 30mm, VELOCIDADE: 63
RPM, PESO LIQUIDO: 405 Kg, PESO BRUTO: 465 Kg, DIMENSOES: 1550 X 1050 X
1385 mm. (Referenda: G.PANIZ CLP 600). O equipamento deve ter assistencia tecnica
local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

5922
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MODELADORA DE PAES COM PEDESTAL 1/4 CV MPS 500 Com Pedestal

Caracterfsticas do produto: Gabinete Fechado; Protegao de seguran9a; Esteira
transportadora para cilindro; Possui ran exclusive) sistema de troca rapida e facil do
feltro.Material da estrutura: Ago Carbono - Pintura: Epoxi; Material dos cilindros: A90
SAE 1020; Revestimento dos cilmdros: Cromo duro; Rolamentos: Blindados; Motor: 1/4
CV; Velocidade: 365 RPM; Consumo: 0,35 kW/h; Modelo de Referenda: MPS 500. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.

5723

PASS THRU AQUECIDO

Caracterfsticas do produto: Passthm aquecido tipo estufa vertical com 1 porta de cada
lado, revestimento extemo e intemo em a90 inox, AISI-304/18.8, com isolamento termico
em poliuretano injetado, dotado de pes de a9o inox com sapatas regulaveis, aquecimento
por resistencia blindada seca com reservatorio para umidificagao. Consumo eletrico: 2,0
lcW 220 volts monofasico. Capacidade interna: 640 litros Temperatura de trabalho:
65°Ca75°C. DOBRADIQAS E PUXADORES: tres dobradi9as por porta, do tipo auto
fechamento, com guamigao de borracha imantada e puxadores em 890 inoxidavel.
ESTRUTURA INTERNA: para recipientes gastronorm GN-1/1, de cantoneiras de 390
inoxidavel, AISI-304 / 18.8 # 16, distribuidas igualmente. OBSERVA£AO: Portas de a90
inox com isolamento em poliuretano injetado tipo sanduiche. Chave liga-desliga e luz
sinalizadora de funcionamento. Mostrador de temperatura atraves de termometro digital.
DIMENSAO: 700x800x2100mm O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve
ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.
DISPENSER SABONETE AUTOMATICO POR SENSOR

8024

Caracterfsticas do produto: Material em ABS e aluminio escovado, com capacidade
minima de 800 ml. dimensoes externas minimas (A x L x P): 17 x 11 x 9 cm.
funcionamento a pilha ou em tomada (corrente altemada), design modemo e acionamento
automatico, dispensando uma dose de sabonete liquido atraves da deteegao da presen9a do
usuario, sem contato manual. Nao utiliza refil, pois vem com recipiente proprio para
armazenamento do sabonete. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser
instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

147925

SECADOR DE MAOS SENSORIZADO

Caracterfsticas do produto: Fluxo de ar: 41 1/s; - Tempo de secagem: 15 a 25 segundos;
Potencia minima: 1800 w; Motor: 2400 rpm - Ac: 220 / 50 Hz 60hz; Material: em
ABS/aluminio escovado - Medidas: a-23,0 cm x 1=24,0 cm x p=24,0 cm Protegao ipxl -
Garantia: 01 anos contra defeitos de fabricagao - Validade: indeterminada composigao do
equipamento: - Gabinete - motor - helice - resistencia - temporizador; acabamento em inox
escovado, tern estrutura altamente resistente ao vandalismo e e acionado automaticamente,
atraves de sensores que detectam a presen9a do usuario. O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

219626

CONJUNTO DE MESA E CADEIRAS

Caracterfsticas do produto: A mesa deve ser em tubo 2” com metalon 50 x 30 e 0 tampo
em granito na cor ocre nas medidas de 1,40 x 1,40 m (redonda), com acabamento duplo
abaulado. O suporte da mesa devera ser composto com tres pes interligados em metalon de
50x30 e tres bragos de apoio do tampo com a medida de 60 cm cada, altura de 0,80m e

101527
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pintura eletrostatica na cor preta. Conjunto de 06 cadeiras de ferro empilhavel com a
seguinte caracteristicas: Tubo redondo 1”; encosto em ferro chato de l 'x 1/8; assento em
mdf de 15 mm branco com 2 faces; acabamento em pintura epoxi eletrostatica na cor preta.
Medidas: assento 0,38 cm; altura ate o assento 0,45 cm; altura ate encosto 0,90cm. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de
credenciados do proprio fabricante.
CAFETEIRA INDUSTRIAL

Caracteristicas do produto: Tensao 220 V. Composta de 3 tomeiras, 02 bojos com
capacidade de 25 litros cada. Bojos em ago inoxidavel 304. Corpo em ago inoxidavel
escovado. Resistencias blindadas de alta performance. Registros manuais de entrada e
saida de agua. Termostato para controle de temperatura de 20° a 120° C. O equipamento
deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

20928

CAFETEIRA CILINDRICA

Caracteristicas do produto: Ago inox, 1 deposito de 10 litros, termostato regulavel.
Acompanha tampa, saco coador e aro coador, altura (h): 640, volts (v): 230v, fase: mono /
bifas, watts (w): 1500, consumo (kWh): 0.82, tempo de fervura: lh lOmin, volume da
caldeira (1): 20, volume do deposito (1): 10, deposito: 1, peso bruto (kg): 7.0, peso liquido
(kg): 5.0. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de

19729

credenciados do proprio fabricante.
CAFETEIRA EXPRESSO AUTOMATICA

Caracteristicas do produto: cafeteira expresso automatica, caldeira em ago inox, caixa
em abs, deposito minimo de 1,5 1, reservatorio de graos, bandeja de limpeza ajustavel,
potencia 1.300 w, dispositivo de seguranga, tensao 220 V. O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

18530

ESTERILIZADOR DE LOU£AS

Caracteristicas do produto: Com sistema aquecido e resfriado, sistema fechado para
impedir entrada de insetos e bacterias, fabricado em ago inoxidavel, visores ffontais com
vidro temperado, termostato com regulagem de 0° a 120° C; voltage 220 v ou bivolte,
capacidade minima de 150 pratos, medidas extemas: 560x745x1055 mm. Similar ou
superior ao modelo PEL 151 GB da Progas. O equipamento deve ter assistencia tecnica
local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

14431

PALLET / ESTRADO EM POLIPROPILENO
309032 Caracteristicas do produto: Medida 50 x 50 x 5 cm, - tipo pallet plastico proprio para

camaras ffias.
PALLET / ESTRADO EM POLIPROPILENO

186033 Caracteristicas do produto: Medida 120 x 100 x 16 cm, suporta ate 2.000 kg - tipo pallet
plastico proprio para estocar generos alimenticios.
CAIXA PARA TRANSPORTE DE REFEI£AO

71034 Caracteristicas do produto: Caixa para transporte de refeigao a granel acondicionada em
cubas gastronomicas caixa p/ 01 cuba gastronomica, fechos de ago inoxidavel, polietileno
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de alto impacto, anel de vedapao atoxica, cor padrao: verde de empilhamento seguro e facil
limpeza. Composta de: 01 cuba gn 1/1-200 .
CAIXA TERMICA

Caracteristicas do produto: Caixa termica, tampa articulada com alpa telescopica,
sistema exclusivo projetado para manter a temperatura dos alimentos e bebidas por maior
tempo longe dos raios UV do Sol, capacidade 45 litros.

60835

CAIXA TERMICA
36836 Caracteristicas do produto: Caixa termica, com tampa articulada, alpa telescopica e

rodas para transporte, capacidade entre 60 a 70 litros.
COLETOR 240 LITROS

Caracteristicas do produto: Coletor de lixo com capacidade minima de 240 litros
produzido em polietileno. Possui 02 (duas) rodas com borracha macipa, tampa anti-ruido.

Com medidas aproximadas de 1.060 mm de altura x 575 mm de largura e 730 mm de
profundidade, tampa e pedaleira.

109137

REFRESQUEIRA INDUSTRIAL 100 LITROS

Caracteristicas do produto: Refresqueira industrial 100 L, com as seguintes
caracteristicas: sistema jato com termostato digital; totalmente construida em apo inox; e
acompanha tampa e pingadeira em polietileno. Dados tecnicos: comprimento: 690 mm
largura: 720 mm altura:1040 mm volts: 230 V ou bivolt, monofasica watts: 700 W
consumo, (kWh): 0,37 volume do deposito (1): 100 depositos: 2. O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

23338

MATA-INSETOS ELETRICO

Caracteristicas do produto: Apo inox e aluminio; Lampada fluorescente UVA-15 W;

Dimensoes: (C X L X A) 50 cm X 15 cm X 25 cm; raio de apao ate 60 m2; Consumo de

energia (KW/h): 0,23 em 220 V e 0,46 em 110 V; Potencia maxima: 40 Watts; Voltagem:
110 V ou 220 V; garantia de 01 (um) ano.

24539

MAQUINA EXTRATORA DE SUCO DE LARANJA (ESPREMEDORA)

Caracteristicas do produto: Construldo em apo inox e plasticos de engenharia.
Alimentador em apo tratado e pintado, Dimensoes aproximada: 520 x 620 x 1780 mm;

Peso aproximado: 125,0 kg; Motor: monofasico com potencia de 0,5 CV. Bi-Volt;

Consumo: 0,40 kW/hora; Produpao: Frutas por minuto: 23 a 30 / aproximadamente 100 a
130 litros por hora; Tamanho das Frutas: Maximo 90 mm / Mmimo 60 mm; Reservatorios:
De Frutas: 70 unidades (com alimentapao automdtica) De Bagapo: 70 unidades, Ciclo

automatico de auto-lavagem; Controle eletronico de funpoes; Sistema de reversao do
mecanismo extrator; Filtro automatico e auto-limpante de suco; Sistema de seguranpa

contra acidentes; Gabinete em fibra de vidro de alta durabilidade. Sistema extrator

11140

fabricados em polimeros de engenharia totalmente atoxica; conjunto de rodas que facilitam
o translado em qualquer superficie. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e
deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

UNIDADE CONDENSADORA 1.5 HP 220V IF R22 COMPATIVEL
75(MANEUROPHCM018)41
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Caracterfsticas do produto: Condensadores dimensionados para operar em ambientes
com temperaturas elevadas; Ventiladores e motores especificamente projetados,
combinados com a serpentina, obtendo maxima capacidade de rejeiqao de calor; Motores
fechados e protegidos, garantindo o perfeito funcionamento em ambientes umidos e de
grande diversidade de sujeira; Unidades condensadoras pintadas atraves de processo
eletrostatico, proporcionando excelente aspecto visual e maior resistencia a corrosao;
Compressores e tubulaqoes especificamente montados, de forma a minimizar tensoes e
vibraqoes; Pressostatos de alta e baixa pressao ajustaveis ou do tipo selado, eliminando
vazamentos e alteraqoes de set-point, tanque de liquido; Valvula de serviqo com tanque de
liquido; Compressores com visor para a verificaqao do nivel de oleo do carter; Valvula
scbrader na carca9a dos compressores para a tomada de pressao e recarga de oleo;
Compressores com protetor termico intemo (bi metalico), Baixo nivel de ruido,
Condensadores constmidos com a mais moderna tecnologia, utilizando aleta louver e
totalmente em cobre ranhurado, obtendo melhor troca de calor, Dispositivo para controle
da pressao de condensa9ao para regioes frias (opcional), Unidades compatlveis para
aplicaqoes com R-134a, R-404 A e R-402B (HP 81), Unidades com dimensoes compactas,
facilitando a instalaqao em locais com pouco espa90 fisico. Aquecedor de carter instalado
em todas as unidades, protegendo compressor contra quebra por retomo de liquido;
Valvulas Rotolocknas conexoes de suc9ao e descarga de facil manutenqao. O equipamento
deve ter Assistencia Tecnica Local; Garantia minima de 12 meses.
UNIDADE CONDENSADORA 2.0 HP 380/440V 3F R22 COMPATIVEL
(MANEUROP

Caracterfsticas do produto: Condensadores dimensionados para operar em ambientes com
temperaturas elevadas; Ventiladores e motores especificamente projetados, combinados com a
serpentina, obtendo maxima capacidade de rejeiqao de calor; Motores fechados e protegidos,
garantindo o perfeito funcionamento em ambientes umidos e de grande diversidade de
sujeira; Unidades condensadoras pintadas atraves de processo eletrostatico,
proporcionando excelente aspecto visual e maior resistencia a corrosao; excelente aspecto
visual e maior resistencia a corrosao; Compressores e tubulaqoes especificamente
montados, de forma a minimizar tensoes e vibra9oes; Pressostatos de alta e baixa pressao
ajustaveis ou do tipo selado, eliminando vazamentos e alteraqoes de set-point, tanque de
liquido; Valvula de servi90 com tanque de liquido; Compressores com visor para a
verificacao do nivel de oleo do carter; Valvula schrader na carcaqa dos compressores para
a tomada de pressao e recarga de oleo; Compressores com protetor termico intemo (bi
metalico); Baixo nivel de ruido; Condensadores construidos com a mais moderna
tecnologia, utilizando aleta louver e totalmente em cobre ranhurado, obtendo melhor troca
de calor; Dispositivo para controle da pressao de condensa9ao para regioes frias
(opcional); Unidades compativeis para aplicaqoes com R-134a, R-404 A e R-402B (HP
81); Unidades com dimensoes compactas, facilitando a instalaqao em locais com pouco
espaqo fisico. Aquecedor de carter instalado em todas as unidades, protegendo compressor
contra quebra por retomo de liquido; Valvulas Rotoloclc nas conexoes de sucpao e
descarga facilitam manutenqao.
UNIDADE CONDENSADORA 3.0 HP 380/440V 3F R22 COMPATIVEL
(MANEUROP HCM036)

7542

7343
Caracterfsticas do produto: Condensadores dimensionados para operar em ambientes com
temperaturas elevadas; Ventiladores e motores especificamente projetados, combinados com a
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serpentina,obtendo maxima capacidade de rejeipao de calor; Motores fechados e protegidos,
garantindo o perfeito funcionamento em ambientes umidos e de grande diversidade de sujeira;
Unidades condensadoras pintadas atraves de processo eletrostatico, proporcionando excelente
aspecto visual e maior resistencia a corrosao; Compressores e tubulapoes especificamente
montados, de forma a minimizar tensoes e vibrapdes; Pressostatos de alta e baixa pressao
ajustaveis ou do tipo selado, eliminando vazamentos e alterapoes de set-point, tanque de
liquido; Valvula de servipo com tanque de liquido; Compressores com visor para a
verificapao do nivel de oleo do carter; Valvulas chradern a carcapa dos compressores para a
tomada de pressao e recarga de oleo; Compressores com protetor termico intemo (bi
metalico); Baixo nivel de ruido; Condensadores construidos com a mais moderna tecnologia,
utilizando aleta louver e totalmente em cobre ranhurado, obtendo melbor troca de calor;
Dispositivo para controle da pressao de condensapao para regioes frias (opcional); Unidades
compativeis para aplicapoes com R-134a, R-404a e R-402B (HP81);Unidades com dimensoes
compactas, facilitando a instalapao em locals com pouco espapo fisico. Aquecedor de carter
instalado em todas as unidades, protegendo compressor contra quebra por retomo de liquido;
Valvulas Rotolock nas conexoes de sucpao e descarga facilitam manutenpao.
COMPRESSOR 1.5 HP 230 V IF R22/R402B COMPATIVEL (DANFOS MT018)

Caracteristicas do produto: Compressor hermetico, altemativo, Operapao em condipoes
extremas; Versatil; Sem necessidade de circulapao de ar em tomo do compressor. O
equipamento deve ter Assistencia Tecnica Local; Garantia minima de 12 meses.

7344

COMPRESSOR 2.0 HP 380 V 3F R22/R402B COMPATIVEL (DANFOS MT028)

Caracteristicas do produto: Compressor hermetico, altemativo, Operapao em condipoes
extremas; Versatil; Sem necessidade de circulapao de ar em tomo do compressor. O
equipamento deve ter Assistencia Tecnica Local; Garantia minima de 12 meses.

7445

COMPRESSOR 3.0 HP 380 V 3F R22/R402B COMPATtVEL (DANFOS MT036)

Caracteristicas do produto: Compressor hermetico, altemativo, Operapao em condipoes
extremas; Versatil; Sem necessidade de circulapao de ax em tomo do compressor. O
equipamento deve ter Assistencia Tecnica Local; Garantia minima de 12 meses.

46 73

CONTROLADOR DE TEMPERATURA DIGITAL

Caracteristicas do produto: Controlador bivolt, comunicapao serial Sitrad, sensores em
unico bulbo, possui tres saidas: sendo uma para controle de umidade, outra para
temperatura e a terceira funciona como uma segunda fase de controle de temperatura ou
umidade, podendo atuar tambem como alarme ou timer ciclico, Monitora no tempo
programado o status das saidas, indicando se os equipamentos estao funcionando
devidamente. Alimentapao: clock -115/230 Vac ±10% (50/60 Hz).
• Temperatura de controle: -50 a 75 °C / -58 a 167°F;
• Resolupao: 0.1 °C entre -10 e 75.0 °C e 1°C fora desta faixa / 1°F em toda a faixa;
• Temperatura de operapao: 0 a 50 °C / 32 a 122°F;
• Umidade de operapao: 10 a 90% UR (sem condensapao);
• Dimensoes: 71 x 28 x 71mm;
• Corrente maxima: REFR: 5(3)A/ 250Vac 1/8HP (compressor, valvula solenoide ou
contatora) FANS: 5(3)A/250Vacl/8HP(ventilador do evaporador) DEFR: 5(3)A/ 250Vac
(degelo-resistencia ou gas quente). O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve

10247
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ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.
MOTOR VENTILADOR CONDENSADOR COM GRADE E HELICE DE
ALUMLNIO

19548 Caracterlsticas do produto: Motor monofasico com Potencia 1 / 2 CV, tensao 220 V,
frequencia 60 ou 50 Hz, carcaga em aco ou aluminio, eixo de ago carbono SAE 1045, com
RPM 1680 e capacitor 15uf 380 Volts e Helice de aluminio 4 pas.
EVAPORADORES/ FORBADORES DE AR

Caracterlsticas do produto: Diametro de helice: 254 mm, espagamento entre aletas: 6
mm, flecha de ar: 9 a 10 m altura maxima da camara: 3,5 m, faixa de capacidade a -10°C
evaporagao: 4.454 Kcal/h. Acabamento em branco com pintura eletrostatica aumentando a
protegao contra a corrosao, tampas laterais basculantes fixas com manipulos, permitindo
abertura com as maos sem a necessidade de ferramentas, aumentando a rapidez na
manutengao, alta eficiencia do degelo eletrico devido ao contato direto das resistencias com
os tubos de cobre, o que dissipa rapidamente todo o calor dentro da serpentina, fazendo

7349

com que o gelo seja derretido de forma mais rapida.
MAQUINA DE LAVAR LOUCAS

Caracterlsticas do produto: Capacidade mecanica de 60 gavetas por hora, tempo de ciclo
(lavagem + enxague) em 60 segundos, operagoes lavagem e enxague, realizados atraves de
bragos giratorios superiores e inferiores, higieniza: bandejas lisas e estampadas, pratos,
talheres, copos, xlcaras, tagas de sorvete e outros recipientes, aquecimentos da solugao de
lavagem e da agua de enxague: eletricos, temperatura da solugao de lavagem: de 55° C a
65°C, temperatura da agua do enxague: quente, de 80° a 90°C (o aquecedor e a moto
bomba de enxague sao incorporados a lavadora), painel de comando: uma tecla de
liga/desliga e uma tecla de operagao, facilidades de operagao: cobertura (capo) de abertura
total para carga e descarga de lougas, bem como facilitador de limpeza interna, auto-start:
sistema que inicia automaticamente o ciclo, controles automaticos de tempo de ciclo, do
nlvel de solugao do tanque e das temperaturas da lavagem e do enxague, consumo de
Agua: 2,9 litros por ciclo a 100 KPa (Ibar de pressao). O equipamento deve ter assistencia

5950

tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.
MAQUINA DE LAVAR LOUCAS

Caracterlsticas do produto: Capacidade mecanica de 230 gavetas por hora, operagoes
lavagem e enxague, lavagem e enxague, realizados atraves de bragos superiores, inferiores
e laterals, lavagem e enxague, higieniza: bandejas lisas e estampadas, pratos, talheres,
copos, xlcaras, tagas de sorvete e outros recipientes, aquecimentos da solugao de lavagem e
da agua de enxague: eletricos, temperatura da solugao de lavagem: de 55° a 65°C,
temperatura da agua do enxague: quente, de 80° a 90°C (o aquecedor e a moto bomba de
enxague sao incorporados a lavadora), painel de comando: uma tecla de liga/desliga e uma
tecla de operagao, controles automaticos de tempo de ciclo, do nivel de solugao do tanque e
das temperaturas da lavagem e do enxague, consumo de Agua: 2,75 litros por gaveta a 100
KPa (Ibar de pressao). O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser
instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

7851
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CALDEIRAO PARA COZINHA INDUSTRIAL DE 300 L

Caracteristicas do produto: Gas Vapor 300 Litros 1060 x 1060 x 1200 mm - Corpo
intemo em formato cilindrico executado em ayo inoxidavel AISI 304 liga 18.8, possuindo
fundo em formato abaulado de bordas arredondadas com dreno para escoamento tambem
em tubo de ayo inox com diametro intemo minimo de 45 mm. Na parte superior soldado
ao corpo o colarinho de acabamento para assentamento da tampa de fechamento, formando
um conjimto unico onde serao preparados os alimentos. Tampa de fechamento executada
em ayo inox, dotada de ffisos estruturais e borda externa para alojamento da mesma sobre
o corpo da panela, possuindo cabo executado em tubo com puxador tipo esferico em
material atermico e sistema de dobradiya que permite uma total abertura para acesso ao
corpo intemo da panela. Corpo exterao onde sera gerado o vapor em chapa de ayo carbono
com aplicayao de tratamento anticorrosivo interno e extemamente, abaixo do corpo
extemo e envolvendo a parte traseira do equipamento esta a camara de combustao que
alem de coletar os gases formados no processo de combustao do GLP, auxiliando a
transferencia termica entre a queima e a agua/vapor armazenados na camara geradora de
vapor, ficando a chamine na parte traseira. Os queimadores devem ser de alto rendimento e
baixo consumo de gas, em tubo de ayo carbono esmaltado a fogo ou em ayo inoxidavel,
com regulagem de ar do tipo janela onde estao alojados os injetores em latao usinado. A
isolayao termica entre o corpo extemo conjugado com a camara de combustao e o
revestimento extemo de acabamento devera ser executada em la de vidro.

17552

CALDEIRAO PARA COZINHA INDUSTRIAL DE 500 L

Caracteristicas do produto: Construyao em ayo inoxidavel. Cantos intemos
arredondados. Isolamento do corpo Gerador de vapor atraves de sistema hermetico.

Chamine em ayo inoxidavel para saida dos gases de combustao Manometro com indicador
de pressao de trabalho. Tomeira giratoria para entrada de agua. Tampa em aco inoxidavel
equipada com dobradiya reforyada com fechamento por tomiquete e puxador
confeccionado em tubo em ayo inoxidavel e baquelite Sistema de acendimento dos

queimadores tubulares manual. Manipulo para acendimento e regulagem de chama Sapatas
niveladoras para ajuste de altura O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve
ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

13653

CAMARA CLIMATICA PARA PANIFICACAO

Caracteristicas do produto: Controle eletronico, timmer e termometro digital;

temperatura: refrigerada entre 5° a 10°c e aquecimento entre 30° a 35°c; revestimento

interno em ayo inox 430; revestimento extemo em chapa pintada; gabinete com rodizios;
vaporizador; dimensoes aproximadas: 860 x 1347 x 2035 mm (f x p x a); capacidade: 40
bandejas de 580 x 680 mm ou 600 x 700 mm (1000 a 1200 paes). O equipamento deve

ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.

4754

FORNO MICROONDAS

Caracteristicas do produto: Fomo micro-ondas com capacidade 30 litros, com funyoes
aquecer, descongelar, dourar e cozinhar. Possuir: design modemo e compacto; Conter:
menu de funyoes pre-programadas que facilitam a execuyao de receitas; Painel: apenas
apertar a funyao desejada; Tecla descongelar: sim; com Trava de seguranya; Cor Branco;
Dimensdes aproximada (A x L x P): 28,9 x 46,1 x 37,3 cm; Registro no INMETRO. O
equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de

52455
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credenciados do proprio fabricante.
MAQUINA DE FABRICAR GELO

Caracteristicas do produto: Maquina de fabricar gelo com capacidade de produce de
ate 150 leg por dia. Porao-deposito com capacidade de 50 kg. Isolamento termico em
poliuretano injetado. Revestimento extemo em a<?o inox 304. Porao-deposito em vaccu
uniform. Regulagem na altura dos cubos de gelo: pequeno, medio e grande. Pes
emborrachados antiderrapantes com regulagem de altura. Acompanha filtro para agua com
02 (dois) metros de mangueira. Voltagem 220 V. Com 02 (duas) unidades de refrigeracao.

Dimensoes aproximada: Altura 1280 mm x Largura 900 mm x Profundidade 620 mm.

Unidade de refrigera9ao: 2 motores de 1/2 CV. O equipamento deve ter assistencia tecnica
local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

31656

FREEZER HORIZONTAL com duas portas

Caracteristicas do produto: - com fun9ao congelamento e refrigera9ao, termostato no

painel frontal, dreno frontal, capacidade para 519 a 530 litros, voltagem 127 V, cor branca,
com rodizios, classifica9ao de menor consumo de energia. O equipamento deve ter
assistencia tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio
fabricante.
1VIAQUINA DE LAVAR ROUPA E SECAR 15 KG - Maquina lavar/secar roupa
pesa/acessorio

23957

Caracteristicas do produto: Cesto em a90 inox. Tipo de lavadora: Automatica, Tipo de
abertura: Frontal, Painel de controle Digital de facil entendimento, agua Fria e quente,
Velocidades de centrifuga9ao: Ate 1300 rpm, Consumo aproximado de agua: 203,9 litros,
Consumo aproximado de energia: Agua Quente (kWh/ciclo): 2,090; Consumo de Energia
Agua Fria (kWh/ciclo): 0,42, Medidas aproximadas: peso: 91,1 Kg, Largura 68,6 cm.
Altura 98,3 cm. Profundidade 75,6 cm. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e
deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

27458

PORTA PALETE/CARRO HIDRAULICO, 2,0 TONELADAS, 1.150 mm X 550 mm

Caracteristicas do produto: Caracteristicas do produto: Transpaletes hidraulico manual
para movimenta9ao de materials no pallets, em material de a90 carbono e com rodas de
poliuretano para ser utilizada com o operador a pe, com capacidade minima de 2.000 kg ,
que tenha elevaqao maxima de 200 mm e largura externa minima do garfo de 530 mm.

14959
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REFRIGERADOR VERTICAL 4 PORTAS PQ

Caracteristicas do produto: 1400 X 800 X 2100 mm De ENCOSTO (com espelho) com
tampo Liso Sistema de Produgao Refrigeradores Desmontaveis: CAD/CAM, corte a laser,
Solda: TIG em atmosfera de argonio invislveis, atraves de maquina Robotizada. Dobras:
Dobradeira Robotizada. Acabamento: Escovado. Construido interna e extemamente em
ago inoxidavel 304 1,0 mm. Tampo superior: em chapa de ago inoxidavel 304, liga 18.8
espessura de 1,2 mm, dotado de bordas de acabamento de 40 mm nos lados livres
acabando com dobra de 10 mm em 90 graus, com ressalto para contengao de liquidos
(quanto dotado de cuba estampada). A construgao e em sistema de paineis modulares a fim
de facilitar transporte, acesso, montagem e desmontagem em qualquer lugar (mesmo onde
o acesso e de maior dificuldade para equipamentos de grandes dimensoes). Estes paineis
sao acoplados entre si formando-se o gabinete refrigerado atraves de seus encaixes tipo
macho-femea. Possui ainda cabine do tipo “plug-in” onde se encontra todo o sistema
frigorifico (compressor e evaporador conjugados), sendo o evaporador do tipo “ar-
forgado” de alta eficieucia com ventiladores que serao responsaveis pela distribuigao do ar
na parte interna do gabinete refrigerado com sistema de coleta de agua do degelo em
bandeja situada junto ao compressor nao necessitando, portanto, preparagao de pontos de

esgoto pela obra. O sistema de distribuigao de ar no interior do gabinete e feito por tunel
de ar localizado no teto que proporciona uma melhor distribuigao do ar frio por todo
gabinete com maior rapidez e uniformidade. A isolagao e em poliuretano injetado de alta
densidade com espessura de 60 mm, com densidade aproximada de 40 lcg/m3.A unidade
condensadora e do tipo hermetico de 1/4 ou 1/3 HP para operar em tensao de 220 V
monofasico, 50/60 Hz, instalada na cabine lateral com porta ventilada. Economia de 35%
de energia. Possuem pes em polipropileno injetado de alta resistencia, regulaveis para
nivelamento com 150 mm de altura. Porta com sistema automatico de fechamento sem
utilizar molas. O equipamento deve ter assistencia tecnica local e deve ser instalado por
rede de credenciados do proprio fabricante.

12760

BALANCA INDUSTRIAL DIGITAL 300 KG

Caracteristicas do produto: Caracteristicas do produto: Capacidade 300 Kg, monofasico
220 V, com coluna, pes frxos, Plataforma com a medida aproximada de 40 x 55 Cms,
Modelo de referencia: Baimak Modelo BK-300. O equipamento deve ter assistencia
tecnica local e deve ser instalado por rede de credenciados do proprio fabricante.

19661

Modelos ou marcas apenas como referencia, podendo ser aceitas marcasl.l.l.l.
“similares”, “equivalentes” ou de “melhor qualidade”, facultando-se a Administragao exigir
que a empresa participante do certame demonstre desempenho, qualidade e produtividade
compativeis com a marca de referencia mencionada.

1.1.2. Estimativas de Valor Unitario e Total dos Itens:

Valor unitario TotalQtdeItem Especificagao do Material
R$ 1.929.600,00R$ 13.400,001441 FOGAO INDUSTRIAL 6 BOCAS

CHAPA QUENTE A GAS R$ 2.666.473,14R$ 15.064,821772
R$ 12.725.241,69R$ 137.135,91683 FORNO COMBTNADQ

FORNOTTURBO A GAS (GLP) R$ 3.111.435,64R$ 29.917,651044
R$ 10.742,24 R$ 2.685.560,902505 MESA COM CUBA

MESA INOX COM PRATELEERA R$ 1.537.603,45R$ 4.645,333316
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MESA INOX COM PRATELEIRA R$ 4.583,20 R$ 760.811,751667
BALCAO PISTA FRIA com acabamento R$ 1.986.400,00R$ 9.550,002088
por cima do granito
CARRO CUBA DIMENSAO R$ 6.635,00 R$ 703.310,001069
CARRO LAVAGEM DE CEREAIS R$ 5.642,00 R$ 643.188,0010 114

R$ 2.963,17 R$ 376.322,9211 127CARRO AUXILIAR 2 PLANOS
CARRO REMOLHO DE TALHERES R$ 3.768,00 R$ 497.376,0012 132
CARRO P/ DETRITOS C/ PEDAL 68 L R$ 2.971,69 R$ 861.788,9613 290
CARRO PLATAFORMA R$ 2.710,66 R$ 2.130.578,4514 786

R$ 19.878,17 R$ 1.769.157,1715 89FATIADOR DE CARNES INOX
CORTADOR E FATIADOR DE FRIOS
AUTOMATICO16 R$ 8.533,56 R$ 802.154,4594

DESCASCADOR TUBERCULOS EM
ACO INOX 25 kg

R$ 5.822,9098 R$ 570.644,0417

MOEDOR DE CARNE INOX SEM PRE
CORTADOR, COM BOCA 98

18 R$ 6.826,85 R$ 477.879,2570

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
INOX, COM 6 DISCOS DlAMETRO 203 R$ 4.778,79 R$ 439.648,9119 92
mm
AMASSADEIRA ESPIRAL 2V 40 KG
EPOXI R$ 24.800,00 R$ 1.736.000,007020

AMASSADEIRA ESPIRAL 15 Kg AE15 R$ 17.500,00 R$ 1.190.000,0021 68
R$ 56.569,00 R$ 3.337.571,0022 59CILINDRO LAMINADOR TRIFASICO

MODELADORA DE PAES COM
PEDESTAL 1/4 CV MPS 500 Com
Pedestal

R$ 12.750,00 R$ 726.750,0023 57

R$ 16.602,00 R$ 1.328.160,0024 80PASS THRU AQUECIDO
DISPENSER SABONETE
AUTOMATICO POR SENSOR

R$ 1.505,92 R$ 2.227.258,6425 1.479

SECADOR DE MAOS SENSORIZADO R$ 1.429,62 R$ 3.139.449,8126 2.196
R$ 5.120,13 R$ 5.196.936,8227 1.015CONJUNTO DE MESA E CADEIRAS

CAFETEIRA INDUSTRIAL R$ 8.676,1228 R$ 1.813.308,79209
CAFETEIRA CELINDRICA R$ 2.801,01 R$ 551.799,9429 197
CAFETEIRA EXPRESSO
AUTOMATICA30 R$ 4.009,77185 R$ 741.807,14

R$ 3.574,05 R$ 514.663,9031 144ESTERILIZADORDEFACAS
PALLET / ESTRADO EM
POLIPROPILENO R$ 489,93 R$ 1.513.873,2732 3.090
PALLET / ESTRADO EM
POLIPROPILENO R$ 948.610,39R$ 510,0133 1.860
CAIXA PARA TRANSPORTE DE
REFEICAO34 R$ 1.488,35 R$ 1.056.730,57710

CAIXA TERMICA capacidade 45 litros R$ 670,4835 R$ 407.649,79608
CAIXA TERMICA capacidade entre 60 a
70 litros36 RS 716,82 R$ 263.789,34368
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R$ 557,33 R$ 608.048,881.09137 COLETOR 240 LITROS
REFRESQUEIRA INDUSTRIAL 100
LITROS R$ 10.500,00 R$ 2.446.500,0038 233

MATA-INSETOS ELETRICO R$ 2.556,05 R$ 626.232,6424539
MAQUINA EXTRATORA DE SUCO DE
LARANJA (ESPREMEDORA) R$ 8.107,26 R$ 899.906,0411140

UNIDADE CONDENSADORA 1.5 HP
220V IF R22 COMPATfVEL
(MANEURQPHCM018)

RS 7.630,00 R$ 572.250,367541

UNIDADE CONDENSADORA 2.0 HP
380/440V 3F R22 COMPATIVEL R$ 9.135,93 R$ 685.194,5142 75
(MANEUROP
UNIDADE CONDENSADORA 3.0 HP
380/440V 3F R22 COMPATIVEL (
MANEUROP HCM036)

R$ 10.240,2743 R$ 747.539,6873

COMPRESSOR 1.5 HP 230V IF
R22/R402B COMPATIVEL (DANFOS
MT018)

R$ 5.039,82 R$ 367.906,7844 73

COMPRESSOR 2.0 HP 380V 3F
R22/R402B COMPATIVEL (DANFOS
MT028)

R$ 4.979,58 R$ 368.489,0745 74

COMPRESSOR 3.0 HP 380V 3F
R22/R402B COMPATIVEL (DANFOS
MT036)

R$ 5.762,6646 R$ 420.674,2973

CONTROLADOR DE TEMPERATURA
DIGITAL R$ 869,4247 R$ 88.680,73102

MOTOR VENTILADOR
CONDENSADOR COM GRADE E
HELICE DE ALUMINIO

48 RS 710,80195 R$ 138.605,06

EVAPORADORES/ FORGADORES DE49 R$ 4.600,00 R$ 335.800,0073AR
MAQUINA DE LAVAR LOUCAS50 RS 45.105,38 RS 2.661.217,1759
MAQUINA DE LAVAR LOUCAS51 R$ 108.426,3878 RS 8.457.257,95
CALDEIRA COM TAMPA
AMERICANA GAS VAPOR

52 R$ 65.658,20 RS 11.490.184,86175

CALDEIRAO PARA COZINHA53 RS 99.900,00136 RS 13.396.000,00INDUSTRIAL DE 500 L
CAMARA CLIMATICA PARA
PANIFICACAO54 RS 35.138,18 R$ 1.651.494,4647
FORNO MICROONDAS55 RS 783,08 RS 410.333,63524
MAQUINA DE FABRICAR GELO56 RS 29.114,49 RS 9.200.179,47316
FREEZER HORIZONTAL com duas
portas57 R$ 8.200,00 R$ 1.959.800,00239

MAQUINA DE LAVAR ROUPA E
SECAR 15 KG - Maquina lavar/secar
roupa pega/acessorio

58 R$ 2.911,45 RS 797.737,08274
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PORTA PALETE/CARRO
HIDRAULICO, 2,0 TONELADAS, 1.150
mm X 550 mm

R$ 4.462,55 R$ 664.919,7814959

REFRIGERADOR VERTICAL 4
PORTAS PQ

R$ 3.689.604,00R$ 29.052,0012760

BALANCA INDUSTRIAL DIGITAL 300 R$ 432.902,38R$ 2.208,6919661 KG

1.1.3. Estimativas de consumo individualizadas, do orgao gerenciador e orgaos participantes.
160274 160279160252 160255 160259 160265 160270Item 160318 160251

4 16 6 16001 16 222
230 4 1 102 002 4 23

1 511 2 203 5 12
6604 1 2 1 12 1 2

620 0 2 10 2005 2 4 5
16 5 18 3506 10 10 1035 0
6 2 6 155 507 15 02

15 150 0 708 15 72 3
6 1 3 1010 009 2 02

106 1 310 2 10 52 0
6 6 3 1211 2 12 0 22

1 3 12812 2 12 0 52
0 1513 4 4 30 8 15 300

6 2 104 10 5 314 2 0
15 51 0 03 5 215

16 1 2 5 1 2 55 02
61 6 2 4 20 017 4

4 11 2 2 418 2 1 4
819 8 0 4 02 2 22

1 01 2 2 2 420 42
4221 1 4 0 2 02 2

122 1 2 0 2 0 22 2
11 2 0 223 1 2 12

1 1 41 4 2 224 2 1
216 60 21625 20 0 50 0 6035

0 150 32626 326 50 10020 50 0
6 30 3010 25 030 027 20

1 104 4 10 2228 22 05
010 0 2229 5 4 22 0 2
0 208 020 0 230 5 4
66 5 1231 5 2 12 0 0

60 60 200 420200 420 0 100 032
200100 0 1006040 200 033 200
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40 50 900 20 030 15 9034
30 0 40 8080 0 2035 10 15

10 4015 40 0 20 20 036 10
80 153153 0 30 50 310 2037
10 206 6 6 10 04 2038

6 10 10 2 10 146 1439 5
5 0 5 1040 4 10 0 22

66 0 2 0 0 341 2 2
66 0 2 0 0 342 2 2

1 6 0 1 0 0 3 643 2
6 0 0 0 3 644 2 0 2
6 645 0 0 2 0 0 32
6 646 0 0 2 0 0 32

647 0 8 0 2 0 0 82
10 2048 2 0 20 0 2 0 0

649 0 6 0 2 0 0 32
4 0 450 2 1 4 2 4 2

1 6 0 1 40 4 451 2
0 13 0 6 8 0 5 4052 2

12 12 0 0 7 3 1253
1 154 2 1 2 0 2 0 2

10 65 0 4 20 1 25 6555 2
36 13 1 3656 4 5 0 3 2

6 4 10 1057 2 23 0 0 23
6 15 4258 2 42 0 1 0 0

59 4 14 0 4 10 0 7 142
60 4 12 0 12 0 122 2 2
61 42 23 0 2 5 0 10 23

Item 160288 160296 160297 160311 160312 160329 762400 741000
01 32 20 162 4 2 2 2

4602 3 25 4 5 4 23 0
03 1 15 15 4 1 3 5 4

604 1 18 50 4 1 02
4 40 100 1005 3 4 20 0

06 0 70 50 10 4 8 1535
07 0 30 50 7 3 15 05
08 46 10 115 50 2 155
09 0 20 30 5 2 3 10 2
10 0 20 35 5 2 3 10 0
11 0 24 635 2 3 12 0
12 0 24 35 6 2 12 53
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1512 3060 50 2 15013
101 414 20 700 5 40

1 0515 40 215 2 2
516 40 1 32 2 315
6 018 40 1 217 2 4
4 212 25 2 1 218 1
816 1 2 319 30 31

2 4 01 12 30 1 220
1 2 4 021 0 30 212

1 010 30 2 2122 1
0 00 30 2 210 123

4 014 10 302224
21690 40 0246 200 3025 0

100 326466 50 026 0 200 32
19 120 0400 50 200 12027

6 050 4 2244 228 3
6 22 044 50 2 4429

4 2040 10 2 030 0 50
04 2 4 1224 5031 0

100 42050 00 100 12032 840
50 60100 50 200400 100033

1060 20 900 180 10 534
8020 00 60 10 335 160

20 060 10 3 408036 0
154 15360 400 300 2037

6 36 4 2 2038 60 50
1010 1428 4 239 0 100

10 530 1 41 20 240
62 01 6 141 18 20

01 618 6 30 2042
618 6 1 3 00 2043

6 1 6 020 30 1844
618 6 1 3 01 2045
63 06 146 18 200
81 5 00 30 847 24
204 15 01260 30048
6 06 310 2049 18
4 015 3 1 11250 0

341 230 21451 0
4 012 2 13300 4052

01240 30 2 30 1253
01 210 20 2 154 0

65 020100 4 310 13055
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36 06 550 356 1124
6 23 535259057 4

10 010 35090 358 0
6 14 23 128 4059 0

12 4436 320 260 0
4 23 0461 60 30 42

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAQAO
2.1. A abertura desta licitagao visa atender as necessidades de material Eletroeletronico para a

Escola de Sargentos de Logistica, com o objetivo de substituigao dos equipamentos obsoletos
proporcionando um meio de trabalho mais adequado, e ainda, visa atender as necessidades de

aquisigao de material de coziriha industrial para mobiliar as dependences do Setor de
Aprovisionamento da Escola de Sargentos de Logistica que irao possibilitar a confecgao e

consumo das refeigoes diarias da tropa, para a guamigao de servigo e os eventos institucionais

previstos em melhores condigoes. A quantidade estimada foi feita, com base no quantitative de

militares da EsSLog para um periodo de 12(doze) meses. As aquisicoes dos equipamentos em

questao visam atender as necessidades diarias, bem como ao Programa de Auditoria em

Seguranga Alimentar - PASA, seguindo os padroes de qualidade orientados pela Portaria 854-
SELOM, de 4 JUL 05, do Ministerio da Defesa.

2.2. Desta forma os produtos descritos nesta licitagao sao ferramentas primarias e secundarias de

extrema importancia para a condugao segura das atividades de planejamento e preparagao ou

operacionais desta Unidade.
2.3. A escolha da realizagao de um registro de pregos para a aquisigao em questao foi motivada

pelos incisos I, II e IV do Artigo 3° do Decreto n° 7.892/2013. Com base na Lei n° 10.520/2002,

no Decreto n° 3.555/2000 e no Decreto n° 5.450/2005, foi determinada a escolha do pregao
eletronico, do tipo menor prego, via registro de pregos para aquisigao em epigrafe, por se tratax
da aquisigao de um bem comum.

2.4. A quantidade minima estimada foi baseada no pedido minimo a ser feito em cada Nota de

Empenho. A quantidade Maxima foi baseada no historico de fornecimento e preparo de generos
alimenticios para o consumo no ano de 2018, cujo calculo segue grade tabelar do Exercito
Brasileiro.

2.5. Serao utilizados como criterios de sustentabilidade ambiental os dispostos nos artigos 5° e 6° da

Instrugao Normativa MPOG n° 01/2010, de acordo com o que se segue:
2.5.1. Que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atoxico,

biodegradavel, conforme ABNT NBR-15448-1 e 15448-2;
2.5.2. Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtengao de certificagao do

Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagao e Qualidade Industrial - INMETRO como
produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagao aos seus similares;

2.5.3. Podera ser solicitado para os bens considerados maquinas e aparelhos consumidores de

energia, regulamentados no ambito do Programa Brasileiro de Etiquetagem (PBE),
conforme publicagao no sitio eletronico www.inmetro.gov.br/consumidor/tabelas.asp.
estejam classificados com classe de eficiencia “A”, a Etiqueta Nacional de Conservagao de

Energia (ENCE).
2.5.4. Que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual

adequada, com o menor volume possivel, que utilize materials reciclaveis, de forma a

garantir a maxima protegao durante o transporte e o armazenamento; e
2.5.5. Que os bens nao contenham substancias perigosas em concentragao acima da

recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como
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mercuric* (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cel), bifenil-
polibromados (PBBs), eteres difenil-polibromados (PBDEs).

2.5.6. Para os itens, cuja atividade de fabricagao ou industrializacao e enquadrada no Anexo I

da Instrugao Normativa IBAMA n° 06, de 15/03/2013, o Pregoeiro solicitara ao licitante

provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente ou envie imediatamente, sob
pena de nao aceitagao da proposta, o Comprovante de Registro do fabricante do produto no
Cadastro Tecnico Federal de Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de

Recursos Ambientais, instituldo pelo artigo 17, inciso II, da Lei n° 6.938, de 1981.

3. CLASSIFICACAO DOS BENS COMUNS
3.1. O objeto desta aquisigao trata da aquisigao de um bem comum, nos termos do paragrafo unico,

do Art 1°, da Lei 10.520, de 2002, uma vez que seus padroes de desempenho e qualidade

puderam ser objetivamente definidos neste Termo de Referenda, por meio de especificagoes

usuais praticadas no mercado em que se inserem.
3.2. Ha adequagao orgamentaria e fmanceira com a lei orgamentaria anual, compatibilidade com o

piano plurianual e com a lei de diretrizes orgamentarias para cobertura das despesas, cuja

natureza do servigo constitui atividade de custeio, conforme estabelecido neste Edital e demais

anexos e previsto na Lei Complementar Nr 101, 04 de maio de 2000.

4. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO.
4.1. O prazo de entrega dos bens e de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da nota de empenho,

em remessa unica, no seguinte enderego: Rua Joao Vicente, n°2179 — Deodoro — Rio de Janeiro

-RJ, CEP: 21610-211.
4.2. Os bens serao recebidos provisoriamente no prazo de 05 (cinco) dias, pelo (a) responsavel pelo

acomparihamento e fiscalizagao do contrato, para efeito de posterior verificagao de sua

conformidade com as especificagoes constantes neste Termo de Referenda e na proposta.
4.3. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as

especificagoes constantes neste Termo de Referenda e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 15 (quinze) dias, a contar da notificagao da contratada, as suas custas, sem prejuizo da

aplicagao das penalidades.
4.4. Os bens serao recebidos defmitivamente no prazo de no prazo de 05 (cinco) dias, contados do

recebimento provisorio, apos a verificagao da qualidade e quantidade do material e consequente

aceitagao mediante termo circunstanciado.
4.4.1. Na hipotese de a verificagao a que se refere o subitem anterior nao ser procedida dentro

do prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento defmitivo no
dia do esgotamento do prazo.

4.5. O recebimento provisorio ou defmitivo do objeto nao exclui a responsabilidade da contratada

pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato.

5. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
5.1. Sao obrigagoes da Contratante:

5.1.1. Receber o objeto no prazo e condigoes estabelecidas no Edital e seus anexos;

5.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos

provisoriamente com as especificagoes constantes do Edital e da proposta, para fins de

aceitagao e recebimento defmitivo;
5.1.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeigoes, falhas ou irregularidades

verificadas no objeto fomecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

5.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagoes da Contratada, atraves de

comissao/servidor especialmente designado;
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5.1.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fomecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

5.2. A Administraqao nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execucao do presente Termo de Contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorrencia de ato da Contratada, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

5.3. A Administra9ao realizara pesquisa de precos periodicamente, em prazo nao superior a 180
(cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos preqos registrados em Ata.

6. OBR1GACOES DA CONTRATADA
6.1. A Contratada deve cumprir todas as obriga9oes constantes no Edital, seus anexos e sua

proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execucao do objeto e, ainda:

6.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condiqoes, conforme especificaqoes, prazo e
local constantes no Edital e seus anexos, acompanbado da respectiva nota fiscal, na qual
constarao as indica9oes referentes a marca, fabricante, modelo, procedencia e prazo de
garantia ou validade;

6.1.1.1. O objeto deve estar acompanhado do manual do usuario, com uma versao em
portugues e da rela9ao da rede de assistencia tecnica autorizada;

6.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos
12, 13 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

6.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de
Referenda, o objeto com avarias ou defeitos;

6.1.4. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a
data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a
devida comprovaqao;

6.1.5. Manter, durante toda a execueao do contrato, em compatibilidade com as obrigapSes
assumidas, todas as condiqoes de habilitacao e qualificaqao exigidas na licitaqao;

6.1.6. Indicar preposto para representa-la durante a execuqao do contrato.

7. DA SUBCONTRATACAO
7.1. Nao sera admitida a subcontrataqao do objeto licitatorio.

8. ALTERAGAO SUBJETIVA
8.1. E admissivel a fusao, cisao ou incorporapao da contratada com/em outra pessoa juridica, desde

que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacao exigidos na
licita9ao original; sejam mantidas as demais clausulas e condiqoes do contrato; nao haja
prejuizo a execuqao do objeto pactuado e haja a anuencia expressa da Administraqao a
continuidade do contrato.

9. CONTROLE DA EXECUCAO
9.1. Nos termos do art. 67 Lei n° 8.666, de 1993, sera designado representante para acompanhar e

fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorrencias relacionadas
com a execupao e determinando o que for necessario a regularizaqao de falhas ou defeitos
observados.

9.1.1. O recebimento de material de valor superior a R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) sera
confiado a uma comissao de, no minimo, 3 (tres) membros, designados pela autoridade
competente.

9.2. A fiscaliza9ao de que trata este item nao exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada,

inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeiqoes
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tecnicas ou vicios redibitorios, e, na ocorrencia desta, nao implica em corresponsabilidade da
Administrapao ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666,
de 1993.

9.3. O representante da Administrapao anotara em registro proprio todas as ocorrencias relacionadas
com a execupao do contrato, indicando dia, mes e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizapao das falhas ou
defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providencias cabiveis.

10. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
Comete infrapao administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993 e da Lei n° 10.520,

de 2002, a Contratada que:
10.1.1.inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigapoes assumidas em decorrencia da

contratapao;
10.1.2.Ensejar o retardamento da execupao do objeto;
10.1.3.Fraudar na execupao do contrato;
10.1.4.Comportar-se de modo inidoneo;
10.1.5.Cometer fraude fiscal;
10.1.6.Nao mantiver aproposta.

A Contratada que cometer qualquer das infrapoes discrnninadas no subitem acima ficara
sujeita, semprejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sanpoes;

10.2.1.Advertencia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretem prejuizos
significativos para a Contratante;

10.2.2.Multa moratoria de 01% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, ate o limite de 30 (trinta) dias;

10.2.3.Multa compensatoria de 20 % (vinte por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de
inexecupao total do objeto;

10.2.4.Em caso de inexecupao parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual do subitem
acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigapao inadimplida;

10.2.5.Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o orgao, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administrapao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de
ate dois anos;

10.2.6.Impedimento de licitar e contratar com a Uniao com o consequente descredenciamento
no SICAF pelo prazo de ate cinco anos;

10.2.7.Declarapao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administrapao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punipao ou ate que seja promovida a
reabilitapao perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

Tambem ficam sujeitas as penalidades do art. 87, III e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as
empresas e os profissionais que:

10.3.1. Tenham sofrido condenapao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributes;

10.3.2.Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitapao;
10.3.3.Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administrapao em virtude de

atos ilicitos praticados.
A aplicapao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo

administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a Contratada, observando-se o
procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n° 9.784, de 1999.

10.1.

10.2.

10.3.

10.4.

25/26)(Pregao Eletronico N° 004/2019-Escola de Sargentos de Loglstica



A autoridade competente, na aplicagao das sangoes, levara em consideragao a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragao,
observado o principio da proporcionalidade.

As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

10.5.

10.6.

Rio de Janeiro, RJ, 09 de agosto de 2019.

RONIKELER FONSECA PALMEIRA -S TEN
Aprovisionador

APROVA^AO:

Aprovo este Termo de Referenda, tendo em vista a necessidade da Administragao em contratar o objeto
da presente licitagao e sua consequente viabilidade. A aquisigao se mostra importante e indispensavel
para a condugao das atividades tipicas e atipicas bem como operacionalidade da EsSLog e a justificativa
bem como os quantitativos aqui apresentados estao adequados com a realidade desta OM, manutengao
da vida vegetativa e a preparagao para os Grandes Eventos. A pesquisa de mercado se mostra idonea e
os pregos compativeis com os registrados no mercado. A presente aprovagao se mostra consoante ao
disposto no Art. 9°, paragrafo 1°, do Decreto n° 5.450/2005 e na legislagao nele constante. Atesto ainda,
que ha adequagao orgamentaria e financeira com a lei orgamentaria annal, compatibilidade com o piano
plurianual e com a lei de diretrizes orgamentarias para cobertura das despesas, cuja natureza da
aqnisigao constitui atividade de custeio, conforme previsto na Lei Complementar Nr 101, 04 de maio de
2000 .

Rio de Janeiro, RJ, 23 de agosto de 2019.

OSWALDO BENEDITO ROMAO DA SILVA - Cel
Ordenador de Despesas da Escola de Sargentos de Logistica
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
SISTEMA INTEGRADO DE ADMINISTRACAO FINANCEIRA DO GOVERNO FEDERALSIAFI

N O T A D E E M P E N H O

18Mar20 NUMERO: 2020NE800017
ORIGINAL

160323/00001
09616119/0001-68 FONE:
AV. DUQUE DE CAXIAS, NR 1.551
6001

EMISSAO
ESPECIE
EMITENTE
CNPJ
ENDERECO
MUNICIPIO

01
HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

(21) 2457-1700/(21) 2457-1705 /(21) 2457-1
VILA MILITAR

UF: RJ CEP: 21615-220RIO DE JANEIRO

14203779/0001-57
CORONEL PEDRO CORREIA 740 SALA
6001

ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIAIS ElRELI

711 JACAREPAGUA
CREDOR
ENDERECO
MUNICIPIO
TAXA CAMBIO
OBSERVACAO / FINALIDADE
2020NC401211 EMT 29JAN20 UG 160504

DIEX N°32—SET APROV/DIV ADM/HGERJ DE 05MAR20

ORIGEM: 2019PR00004

UF: RJ CEP: 22775-090RIO DE JANEIRO

ATENDER DESPESAS NO SET APROV
PREGAO 42019 UASG 160318.

PASA
PROC

C .SS : 1 52121 053310032212B0001 171397 0100000000 449052 160504 E6SUPLJA5PA

TTPO : ORDINARIO MODAL.LICIT.: PREGAO
AMPARO: LEI10520
UF/MUNICIPIO BENEFIClADO:

ORIGEM DO MATERIAL
REFERENCIA: ART01

/PROCESSO: 65340005532201946INCISO:
RJ /
NACIONAL

LEI10520/02

n
''

NUM. ORIG.: ^7/7.974,90VALOR ORIGINAL : /

REAIS E NOVENTA CENTAVOS'*****&SETE MIL, NOVECENTOS E SETENTA E QUATRO
•k'k'k ^t***^^**^**^^*****^*^^^********************^^^*'***-*'-*- -̂ -*- -̂^-*-*'*'-*' kk'kk'k'k'k'k'k -k/

ESPECIFICACAO DO MATERIAL OU SERVICO

ND: 449052 SUBITEM: 28 -MAQUINAS E EQUIPAM. DE NATUR
SEQ.: 1 3 - 675,70

3.675,70
1 VALOR UNITARIO:

VALOR DO SEQ. :
QUANTIDADE:

1 )0000 UNIDADE
FOGAO INDUSTRIAL
FOGAO INDUSTRIAL, conforme TR.
MARCA: Venancio ITEM DO PROCESSO: 00001 ITEM DE MATERIAL: 000034185

3.675,70SUBTOTAL



SERVICO PUBLICO FEDERAL
SISTEMA INTEGRADO DE ADMINISTRACAO FINANCEIRA DO GOVERNOSIAFI

N O T A D E E M P E N H O
2PAGINA:

PROCESSO: 65340005532201946NUMERO: 2020NE800017
- HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

: 18Mar20EMISSAO
EMITENTE : 160323/00001

: 14203779/0001—57
ESPECIFICACAO DO MATERIAL OU SERVICO

ESTOQUE LOCAL COMERCIO DE MATERIALS EIRELICREDOR

4.299,20
4.299,20

SEQ.: 2 QUANTIDADE: 1 VALOR UNITARIO:
VALOR DO SEQ. :

1,00000 UNIDADE
EQUIPAMENTOS PARA COZINHAR, ASSAR E SERVIR ALIMENT
OS
PASS THRU AQUECIDO, conforms TR.
MARCA: Frilux ITEM DO PROCESSO: 00024 ITEM DE MATERIAL: 000197310

T O T A L 7.974,90

ALBERTO PEREIRA
ORDENADOR Ls*

GESTOR FMANCEIRO

nsocisi
A (MM QAOAprovis ioHador

063.1973

Ti
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

HOSPITAL GERAL DO RIO DE JANEIRO

TERMO DE ENCERRAMENTO

Aos 18 dias do mes de Marco do ano de 2020, fa<?o o encerramento do presente processo de adesao a ata
de registro de pre90, confonne a Portaria Nr 01 - SEF, de 27 de janeiro de 2014, do que, para constar,
lavrei o presente termo.

FRANCISCO JOSE DE OCWEIRA BARROS -CAP R/l
Enc SerAprov




